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Kdyz jdeme, di mi tlumocnik: ,,Nu, jiZs prohlédl prdce
a kvaltovdni lidskd, a nezlibilot se nic; protoZe se
snad domnivds, Ze mimo prdci lidé ti nic nemajt.
Ale vez, Ze vsecky ty prdce k odpocinuti jsou cesta,
k némug naposledy vsickni, kdo sebe v prdcech
nelitovali, prichdzeji: Ze totiz, kdyZ statku a zbozi,
aneb sldvy a poctivosti’, anebo pohodli a rozkost
dosdhnou, mysl jejich dosti se v em kochati md.

Jan Amos Komensky,

Labyrint sveta ardj srdce L.P..1623
Tydznosti

Kdyz statku
a zbozi, aneb slavy

a poctivosti, anebo
pohodli a rozkosi
dosahnou, mysl jejich
dosti se v ¢em kochati ma

Gastronomie byva prvnim
opravdovym kontaktem

turistfi s Ceskou republikou. Ano,
ik turistické destinaci laska prochdzi
zaludkem. Neni to ddvno, co se
beztak prisnymi normami svazané
Ceské gastronomie zacaly tykat
direktivy Evropské unie. Certifikaty
tizeni kvality, hygienické normy atp.
Smyslem zavadéni principti spravné
hygienické a vyrobni praxe, vcetné
systému kritickych kontrolnich bod
urcujicich naroky provozu na vybér
a specifikaci potravin, technologické
postupy, stavebné technologické
pozadavky, odbornou zptisobilost
pracovnikd apod., je zarudit bezpe¢nost hosti. O tom, Ze to neni
bezptedmétné, svédéi nejen tada zjisténi Ceské obchodni inspekee a ¢as
od ¢asu néjaky malér, ale i zahrani¢ni inkaso. Kazdé cizinci v Cesku
zkonzumované vejce, jogurt, vepiové, chléb, pivo, slivovice, minerdlka
atd. je komoditou zahrani¢ntho obchodu. Jako kdyby byly v ramci
dolozky nejvyssich vyhod s nadstandardnim ziskem exportovany
do Ruska, Némecka, Velké Britanie, Japonska, USA apod.
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Udalost umocnéna

VA

zazitkovou
gastronomii

V souvislosti s hlavnim tématem desatého
vydani VSudybylu jsem navstivil predni
gastronomickou spole¢nost Vysehrad 2000,
$.1.0., jejimiz spolumajiteli jsou Ing. Martin
Pédnek (absolvent Stiedni hotelové skoly

v Marianskych Laznich a poté Obchodni fakul-
ty Vysoké skoly ekonomické, obor ekonomika
sluzeb a cestovniho ruchu); pan Jaroslav Novak
a pani Alena Vrbova. Spoluzakladatelem firmy
byl pan Jindfich Hordk, ktery zemfel 15. 7. 1997
let na zakefnou nemoc ve véku 42 let.

Ing. Martina Panka jsem se zeptal, co
bylo impulzem pro vznik tohoto tispésného
podnikatelského projektu.

@) Historie naseho
spole¢ného pod-
nikani zacala v roce
1990, kdy nas,
spole¢niky, ndhodné
seznamila ma pro-
fesorka z Viysoké
skoly ekonomické.
To, co nds spojova-
lo, byla gastronomie.
V priibéhu zaklddani
spolecnosti, kdy uz
jsme méli po pravni strance témét vse vyiizeno,
nam vsak stale chybél ndzev. A pak jsem jednou
prejizdél Vltavu, po niz zrovna plul historicky
parnik ,Vysehrad“. Malebnost ¢eského jazy-

ka mi byla vzdycky velmi blizkd, a tak mne na-
padlo, ze bychom se tak mohli jmenovat i my.
Névrh u spole¢niki prosel. Nase pravnicka nds
ale upozornila, Ze ndzev uz maze mit nékdo
registrovan, a tak jsme ke jménu Vysehrad
pridali oznaceni roku 2000. Ten byl pro nas
vroce 1994, kdy jsme spole¢nost zakladali,
pomérné vzdalenou a ldkavou metou.

Ing. Martin Panek

Zadinali jste v restaurantu ,,Pod

kiidlem“. Uz ddvno v$ak ptisobite na vice
mistech. A nejen v Praze. I kdyz v Praze v té
nejuzasnéjsi secesni budové, v niz byla pred
88 lety vyhlasena Republika Ceskoslovenska.
@) Restaurant ,Pod kiidlem“ byl praza-

kladem vseho. Pravé odsud jsme se ztcastnili
vybérového tizeni na kavarnu v Obecnim

domé. A tspésné. Uz devét let ji provozu-

jeme a nesmirné si toho povazujeme. Posky-
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tovat kavarenské sluzby v tak nadherném
a s déjinami naroda ¢eského spjatém objektu
vnimame jako velikou Cest.

Kdo navstivi néktery z vasich podnikd,
setka se tam nejen s pfijemnym prostiedim,
ale i s kultivovanou vstiicnosti personalu.
Obdobné tomu je i ve vasi cateringové divizi.
@3 Prvni cateringovou zakazku jsme dosta-

li v ramci premiéry v prazském Narodnim diva-
dle. Odezvy byly velmi ptiznivé a jeji icastnici,
predstavitelé dal$ich instituci a firem, se od

té doby na nas zacali obracet s pozadavky na
zajisténi podobnych udalosti. Investovali jsme
do kvalitniho vybaveni a zacali vyrazet do paldca
a dalsich mist kondni reprezentativnich akef
svych zdkaznikd. Dotkl jste se persondlu. Podpo-
ra profesniho ristu, tréninky a vzdélavani per-
sondly, to je podstatna, nikdy nekoncici ¢innost.
U cateringu je nezbytné piipravit a poudit per-
sondl na kazdou akci a zdGraznovat i véci, které
se mohou zdat, ze byly uz tolikrat feceny, ze by je
méli vsichni zndt.

Kdyz jsme u zdtraziiovani, také jsem se
jednoho slavnostniho spolu s vami ztcastnil.
Zdaraznovani bezpecnosti v gastronomii.
Tak tomu bylo, kdy?Z jste letos 10. ledna
spolu s dal§imi renomovanymi firmami
(FRENCH - REST, Golem, GRANDHOTEL
PUPP Karlovy Vary, hotel Holiday Inn Prague
Congress Centre; hotel InterContinental
Praha - SHC Management Prague)
piebirali certifikat provozovateld
systému Bezpec¢ného cateringu.

@3 vysehrad 2000, s.r.0. a vSechny

nase gastronomické provozy: res-
taurant-bar Pod
ktidlem, Kavarna
Obecni dim, Aredl
Botanika a caterin-
gova vyrobna Mich-
le jsou certifiko-
vany v ramci systému
HACCP uznéavanou
firmou HASAP GAS-
TRO Consulting.

A jak jste zminil,

na cateringovou
¢innost mame cer-
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tifikat Narodni federace hotelti a restauraci

CR. Bezpetnost v rdmci vetejného stravovani

je totiz zasadnim faktorem. Nicméné se zda,

Ze si fada poskytovatelli cateringovych sluzeb
neuvédomuje mozna rizika a nemd zavede-

ny systémy HACCP, a tudiz je ani nedodrzuje.
Dosahuji tak sice niz$ich vstupnich nékladd, coZ
muZe byt z hlediska cenotvorby konkurenén{
vyhodou, av$ak rizika jsou, a to i pro jejich
Kklienty, znac¢na.

Takze co jesté, spolu s dodrzovanim hygi-
enickych norem HACCP, je u cateringu in?
@3 Racionalni vyZiva, dodrzovani sezonnos-

ti a s tim spojené pouzivani co nejéerstvéjsich
surovin. To vSe patii ke zdravému zivotnimu
stylu a z tohoto pohledu jsou urcité in zeleni-
nové pokrmy, ipravy ryb, pokrmy zpracované
na drobné vyrobky a samoziejmé oku lahodici
kompozice. Ze strany kuchata se spiSe jed-

nd o vytvarna umélecka kulinafska dila. Uz to
neni jen a jen o spliovani zékladni funkce — na-
jezeni se. Je to ucast na spolecenské uddlosti
umocnéna zazitkovou gastronomii.

No, ale stejné. Jsme v Cesku. Ur¢ité je
stale dost téch, ktefi chtéji své hosty poctit
tak, ,pocesku“...
€D Nicméné s tim, jak mezi
e lidmi nartist4 povédomi v ob-
lasti zboziznalstvi i diky cel-
kové kultivaci spolec¢nosti,
se do poptedi dostava spi$
zazitkova gastronomie.
Samoziejmé, pokud je
pozadavek, aby se lidé dobte
a hodné najedli, dokdzeme
tomu piizptsobit nabid-
ku. V nasem stiedisku ,,Areédl
Botanika“ délame i zabijacky.
Vepfe sice nezabijime,
av$ak hosttim pfedvadime
vétsinu ¢innosti spjatych se
zabijac¢kovymi hody. @
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Vysehrad 2000 s.r.o.

pusobi na ¢eském trhu od roku 1994. Je
gastronomickou spolecnosti zabyvajici
se provozovanim restauracnich provozu:
Kavarna Obecni diim, Restaurant-bar Pod
kridlem, Aredl Botanika, Hotel Loreta, Klub
PwC a Kavérna Telefonica O2. Je cateringo-
vou spolec¢nosti, kterad patri mezi nejvétsi
firmy podnikajici v daném oboru na tuzem-
ském trhu. Zkusenosti z Uispésné realizace
gastronomickych a doprovodnych sluzeb
pro oficidlni statni ndvstévy, organy statni
sprdvy, vyznamné tuzemské a zahrani¢ni
spolecnosti ilustruje referencni list spo-
lecnosti, jenz zahrnuje zajisténi caterin-
govych akci, napt. pro: prezidenta Ceské
republiky Vdclava Havla; kralovnu Velké
Britdnie a Severniho Irska Jeji Veli¢enstvo
Alzbétu Il. a Jeho kralovskou Vysost prince
Filipa, vévody z Edinburghu; pani baronku

Margaret Thatcherovou; kralovsky par
Norska Jejich Velicenstva krédle Haralda V.
a kralovnu Sonju; ministryni zahrani¢nich
véci USA pani Madelaine Albright; kanclé-
e Spolkové republiky Némecko pana Ger-
harda Schrédera; generdiniho tajemnika
organizace Severoatlantické smlouvy lor-
da George Robertsona; predsedu Evrop-
ské komise, Jeho Excelenci pana Romana
Prodi; Ministerstvo zahrani¢nich véci CR
vramci zaseddni Summitu NATO v Praze
aj. VySehrad 2000 pravidelné spolupracuje
s Nadaci VIZE 97 Dagmar a Vaclava Havlo-
vych, se spole¢nostmi Skanska CZ, T-Mobi-
le CZ, Komer¢ni bankou, Deloitte & Touche
a dalSimi vyznamnymi organizacemi.

spol.sro.
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Kavarna Obecni dim

je chloubou secesni architektury v Praze.
Jeji interiér je pro kazdého ndvstévnika
skutecnym zazitkem a je plnym pravem
razena mezi nejkrasnéjsi
prazské kavarny. Gastro-
nomicky provoz vychazi
z pojeti klasické kavarny

e ey :
nefscn trands, zejména KOUGIRIE

v cukrarském oboru.
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Hotel Loreta***

Nové zrekonstruovany hotel se nachazi
vjedné z nejmalebnéjSich casti Prahy na
Loretanském ndmeésti v Praze 1 na Hradca-
nech. Disponuje Utulnymi pokoji s kapaci-

tou do dvaceti i
IGizek, stylovou VL« ppeTagiie
sklepni restau-

raci Galerie, kterd je spojena se zahradni
restauraci a solnym sklepem, jenz nabizi
rozsahlou plejadu archivnich vin. Je zde tak
mozné realizovat spolecenské udalosti a pri-
tom bydlet v bezprostrednf blizkosti Hradu.

r
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Restaurant-bar Pod kridlem

Restaurace s velkou tradici uprostred Pra-
hy svij véhlas ziskala predevsim vynikajici
kuchyni, jeZz navazuje na nejmodernéjsi
trendy ceské a svétové kuchyné s prvky
italské gastronomie. Vizitku restaurace tvo-

fi napadity jidelnf
i napojovy listek,
pozorna  obsluha
a neviedni art-
decovy pIné klima-
tizovany interiér.
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Botanika****
Nové vybudovany hotelovy komplex v Hor-
nim Bezdékové u Unhosté s 16 apartma (cel-
kem 50 lizek) je citlivé zasazen do prostredi
krivoklatskych lest, necelych 25 km od cent-
ra Prahy. Na rozlehlém pozemku se nachazi
novy hotel Botanika, zrekonstruovand Vila
Botanika, skolici centrum, zastreseny altan
se zahradnim grilem, krbem a udirnou, teni-
sové i viceucelové hristé, koriské stdje a rela-
xacni centrum, jehoZ soudcdsti jsou sauna,
vitivy bazén, venkovni vyhrivany bazén, posi-
lovna, kosmetické studio a masaze. Nové
v provozu je golfovy driving range a 9-ti jam-
kové golfové hristé je ve vystavbé.




souvislosti s hlavnim tématem desaté-

ho vydani jsem si dovolil oslovit preziden-
ta Zatisi Catering Group a.s., kterym je pan San-
jiv Suri. A to nejen proto, Ze oblast jeho podni-
kani s hlavnim tématem souvisi. Zatisi Catering
Group totiz patii ke gastronomickym lidrtim
Ceské republiky. Spolu s luxusnimi restaurace-
mi v historickém centru Prahy provozuje i cate-

ringovou spolecnost.

# Pane Suri, pro¢ jste se rozhodl podnikat
v Ceské republice? Respektive, je Cesko
dobré misto pro podnikani ve Spickové
gastronomii?

Na zacatku 90. let
jsem piijel do Ceské
republiky, zamiloval
jsem si Prahu, a pro-
toZe gastronomie
je moji laskou také,

a v té dobé nebyla na
urovni, jakou jsem
znal ze zahranici,
zkusil jsem tady své
Stésti.

Sanjiv Suri

3 Poslanim VSudybylu neni byt sniskou
inzerce kamuflovanou odbornosti, ale Sitit
osvétu, ze cestovni ruch je hospodaiské
odvétvi, které do daného mista, mésta, kraje
¢i zemé umi privadét lukrativni spotiebitele
odjinud. Poucdovat poucené (profesionaly
cestovniho ruchu) o tom, Ze je to uzite¢ny

a spolecensky prospésny byznys, by bylo
,nosenim sov do Syrakus®. Proto je Vsudybyl
zhruba z padesati procent distribuovan smé-
rodatnym lidem s vysokymi rozhodovacimi
pravomocemi mimo branzi cestovniho ruchu.
Z pohledu vasi firmy je tuto cilovou skupinu
mozno definovat jako firemni klientelu. Pro¢
by tito zakaznici méli vyuzivat sluzeb $pic-
kové cateringové spolec¢nosti? Jaka pozitiva
ji to muize ptinést pro jeji byznys? A naopak,
jakym rizikm se vystavuje, najme-li si néko-
ho, kdo v cateringu hraje tfeti ligu?

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

Firmy by si mély najmout
cateringovou spolecnost
podle toho, jakou chteji

u svych hostu
vzbudit odezvu,

rika Sanjiv Suri

Ma-li byt zajistén tspéch akce, pak
catering a program jsou tim zaklad-
nim. Laska prochdzi zaludkem, a tak
je to i se spokojenosti klientt a jejich
partnert a zdkaznikd. Nasimi klien-
ty jsou proto spolecnosti a jednotlivci,
ktef{ si zaklddaji na motivaci zakazni-
ki a zaméstnanct. Kazd4 akce by méla
byt zorganizovana tak, aby ti, pro kte-
ré je poradana, citili, jak moc si vazi jejich prizné
¢i partnerstvi. Takovi zédkaznici, ktef{ sdileji tuto
zakladni klicovou myslenku, jsou nasimi stalymi
zakazniky. Zaplatit nékdy o néco malo vice musi
byt chapano jako dobra investice, ktera se casem
rozhodné zuro¢i. Kazdy, byt maly detail totiz pii
konec¢ném ztic¢tovani hraje roli. Firmy by si pro-
to mély najimat takové cateringové spolecnosti,
které jsou schopny poskytnout takovou hodnotu,
jakou chtéji u svych hostl vzbudit odezvu. Pre-
devsim pak caterery, ktef{ maji renomé a dosta-
tek zkusenosti. Ale nejen gastronomickych. I pra-
xi z organizovani akci, produkce atd. Caterery,
ktet{ disponuji Sirokymi technickymi moznostmi,
dostatkem kvalitntho a dobie Skoleného perso-
nalu, Sirokym vybérem inventéte pro rizné typy
akef atd.

zatisi

B Souhlasite, Ze gastronomie je uméni?
Samoziejme! VSimnéte si, jak musi nasi
kuchafi a cukrafi zapojit fantazii a sviij um, aby
to, co servirujeme hostim, bylo nejen chutné

(coz se ocekdva), ale i lahodné pro oko.

Mohl byste predstavit podniky Zatisi
Catering Group?

Restaurace Zatisi je diky svym raznym
interiériim restauraci mnoha tvéii. Nachézi se
v centru Prahy v klidné oblasti Betlémského
nameésti. Jeji velkou prednosti je intimni atmosfé-
ra a to, ze je disponovéana do nékolika mensich
mistnosti. Navic, hosté maji moznost skrze vel-
ké prosklené okno nahlizet do ,,dilny“ nasich $éf-
kuchati. Restaurace Bellevue nabizi mezi-
ndrodni{ kuchyni a novy elegantni interiér. Pte-
devsim ale nezapomenutelny vyhled na Prazsky

group

hrad. I ona bude disponovat proskle-
nou sténou umoznujici hosttim sledo-
vat praci kuchaifi. Séfkuchat nasi dal-
$i krasné restaurace u Karlova mostu
Mlynec ziskal 3x ocenéni ,,Michelin
Bibendum*. Je to skvély prostor pro
realizaci party az pro 300 osob. Cate-
ringova spolecnost Zatisi Catering
Group zajistuje vSe od cateringo-
vych akei pro malé skupiny az po velké galavece-
fe a kongresy. Slavime s ni ispéchy i v zahranici.
Predevs$im v Rakousku, Madarsku a na Sloven-
sku. Cateringova lokalita ZOOM - Unique Pla-
ce, coz je nase nova cateringova lokalita, je jedi-
ne¢nym mistem pro realizaci ve¢irkt a setkdnt
jakéhokoliv charakteru s nadhernym vyhledem
na panorama Prahy. Provozovny konceptu Fresh
& Tasty - Park Café v Praze 4 - Chodove, The
Club House a vbrzku noveé otevirana poboc-

ka v Praze na letisti nabizeji salaty dle vlastnich
receptur, quiche, sendvice za ptijatelné ceny, a to
i pro drobné firemni cateringy.

#J Jaké trendy nastoluje sou¢asna gastro-
nomie?

Takové, které jsou ovlivnéné zejména zdra-
vym zivotnim stylem, dalné vychodni a stiedo-
moftskou kuchyni. Ale neustéle se méni a ziej-




Zatisi Catering Group

reprezentuje novou a dynamickou éru v gastronomii. Je jednou z pred-
nich gastronomickych skupin v Evropé. Provozuije tfi luxusni restaurace
v historickém centru Prahy a cateringovou spole¢nost. Jejim zakladate-
lem a prezidentem je pan Sanjiv Suri. Z4tisi Catering Group se speciali-
zuje na gastronomickeé zajisténi gala veceri, rautt, bufetd, tematickych
vedirkd a koktejlt na mistech dle prani zdkaznika. Byl exkluzivnim doda-
vatelem cateringu gala vecerf ,hlav stdtd“ prazského summitu NATO
2002. Skupina byla v oborové kategorii ,,cestovni ruch* v rémci Ceskych
100 nejlepSich za rok 2005 vyhlasena jako nejlepsi provozovatel caterin-
govych a restauracnich sluzeb v Ceské republice. Od listopadu 2004 je
pak generdinim cateringovym partnerem Kongresového centra Praha.

Restaurace V Zatisi

(drive Vindrna V Zatis) se za 15 let své existence stala nedilnou soucastf
prazské scény. Restaurace byla ocenéna v restauraénim prdvodci Egon
Ronay‘s Seagram Guide titulem ,,Nejlepsi restaurace stredni a vychodni
Evropy“ a v roce 2001 vyhldsena privodcem Gurman ,,Nejlepsi restaura-
ci v Praze“. Novy interiér restaurace vytvorila znama ceskd designérka
Barbora Skorpilova. Inspiraci ji bylo jméno restaurace ,,V Z4tisi“, které
evokuje predstavu malifského ateliéru, jehoz atmosféru designérka
citlivé vystihla. Stylizovany malifsky stojan, naskladana knihovna, sad-
rové modely kvétin, |étajici svicky, gradientni vymalba, obrazy zatisi atd.
Z3aroven restaurace zalozila vlastni sbirku ceskych zatisi, a hosté zde
mohou, vedle reprodukci, vidét i originaly.

Restaurace Bellevue

je Cerstvé po rekonstrukcia Spickovou mezinarodni kuchyni nabizi spolu
s neopakovatelnym vyhledem na panorama Prazského hradu a Karltv
most. Americky The New York Times ji charakterizoval: ,,Jasna Spicka
soucasné scény v Praze““. Své hosty privitala koncem srpna po dvoumé-
si¢ni rekonstrukci zbrusu novym interiérem vytvorenym prednimi ces-
kymi designéry Rony Pleslem a Barbarou Hamplovou. Novému interiéru
restaurace Bellevue, ktery je propojenim noblesy a uvolnéné metropo-
litnf leZérnosti, vévodi sklenéné objekty z prevazné uranového skla z dil-
ny Rony Plesla. Na tvorbé menu restaurace se podilel jeden z nejlepsich
svétovych Séfkuchard Ital Carlo Bernardini, ktery na celém svété otviral
kuchyné hotel( sité Four Seasons. Kuchyri restaurace Bellevue je jiz Ctyfi
roky pod taktovkou Petra Burese.

Restaurace Mlynec

(drive Mlynec Food Festival) je nejmladsi restauraci spole¢nosti Zatisi
Catering Group s vyhlasenou mezindrodni kuchyni Marka Purkarta, kte-
ry jako prvni Cesky Séfkuchar jiz trikrat ziskal prestizni ocenéni Michelin
Bibendum (vynikajici kvalita za rozumnou cenu). Je pravym mistem pro
prijemnou vecefi na zahrddce s exkluzivnim vyhledem na Karl@v most.
Kapacita restaurace je 194 mist u kulatych stold, 220 u klasickych stol(,
250 0sob pri rautovém usporddani a 300 osob v pripadé koktejlu.

Cateringova divize Zatisi Catering Group

V listopadu 2004 se stala Z4tiSi Catering Group generalnim cateringo-
vym partnerem Kongresového centra Praha. O rok pozdéji byla ote-
viena nova cateringova lokalita ZOOM - Unique Place. Tento unikatni,
variabilni prostor dokaze pokryt poptdvku po nejrtiznéjsich typech spe-
cialnich akci a vecirkd pro sto az tisic osob. Moderni interiér, ve kterém
se snoubi sklo s nerez materidly, splfiuje naroc¢né pozadavky na vzhled
a funkénost prostoru. Od fijna 2005 Z4tisi Catering Group provozuje
kavarnu Park Café v blizkosti nakupniho centra Chodov, kde v rdmci
konceptu Fresh & Tasty nabizi vybér Cerstvych salatl, quichd, dezertl
aj. V téze oblasti v cervnu 2006 otevrel dalsi stredisko — The Club House
a dalsi ze svych Fresh & Tasty provoz( bude mit na prazském letisti.

Zatisi Club

je program odméniujici stalé zakazniky. Byl zaloZen vroce 1995 jako
vérnostni program pro milovniky dobrého jidla a piti. Clenstvim v klubu
zakaznik ziskava radu vyhod v restauracich Zatisi Catering Group: Belle-
vue, Mlynec aV Z&tisi, jako napr. zvyhodnéné ceny sluzeb, prednostni
rezervace oblibeného stolu, zdarma lahev vina nebo odvoz dom. Kaz-
dy novy ¢len klubu ziska welcome bali¢ek s darkem.

mé se budou meénit stale rychleji. Zda se, Ze i u nds odezniva doba
preplnénych talitti, kdy mél host restauraci za dobrou, pokud tam
podéavali tak velké porce, Ze je sotva mohl snist. Soucasnym tren-
dem jsou miniporce. Zdravéjii a leh¢ jidla. Do Ceské republiky pii-
chdzeji nova svétova vina. In jsou degusta¢ni menu spolu s vhod-
né doladénymi viny. Ve sféte velké gastronomie je ¢im dal vice
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cenén pruzné reagujici bezchybny servis piizptsobeny souc¢asné-
mu zivotnimu stylu, jehoz jednim ze zakladnich ptikazani z pozi-
ce hostti je: ,,neplytvej mym casem“. Mezi dalsi takova se jisté fadi:
,pamatuj si, kdo jsem“, ,nabidni mi hodnotu* a ,,pfizptisob mi

své sluzby*. To vSe se pochopitelné odrazi v praci Zatisi Catering
Group. Reagujeme na zvyseny zdjem o ,casual dining“. Na to, ze
tomu, jit na obéd, na vecefi nebo pozvat obchodni partnery na sni-
dani, se vraci punc spolecenské udalosti, a Ze se jidlo stava mdd-
nf zélezitosti. Diky stoupajici Zivotni irovni v Ceské republice rodi-
ny v daleko vétsi mite misto domdciho vyvareni jdou na obéd nebo
na veceti do restaurace nebo vyuzivaji sluzeb Take Away restau-
rantti a lepsich cateringovych firem. Cim dal vyraznéjsi roli v nasi
branzi hraje obsluhujici persondl a lidské zdroje viibec. Jak jsem uz
fekl, souhlasim s vdmi, Ze gastronomie je uméni. Ostatné na tize-
mi dnesni Ceské republiky, tedy Ceského kralovstvi, Moravské-

ho markrabstvi a Slezského vévodstvi, kuchafina pattila mezi svo-
bodnd uméni. Byla uméleckym cechem. Ale nejen tiroven kuchyné
zalezi na lidech. Pokud je host konfrontovan s nevstticnou, nepro-
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fesionalni obsluhou na ,,place®, muze byt uméni cukratt a kuchait
sebelepsi, ale on uz pravdépodobné pristé nepiijde. Jednim z hlav-
nich tikolt managementti gastronomickych podnika tedy je, ved-
le ekonomického fizeni, volby a realizace spravné obchodni stra-
tegie, permanentni prace s lidmi. Zajistén{ profesniho rtstu vyrob-
ntho a obsluhujiciho personalu. Tréninky, Skolent, vysilani zamést-
nanct na profesni oborové soutéze a predevsim pak optimalni
motivace, protoZe s rostouci zivotni tirovni a konkurenci na ces-
kém trhu bude klient stale naro¢néjsi. Hlavnim poslanim Zatisi Ca-
tering Group tedy je vytvorit prostfednictvim svych sluzeb dokona-
lou kombinaci perfektniho servisu, vyborného jidla a nezapome-
nutelné atmosféry, aby hosté z nasich restauraci a cateringovych

akei odchézeli plni gastronomickych a estetickych zazitkd. @

www.zatisigroup.cz
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@ SIng. Eduardem Levym z akciové
spoleé¢nosti Lesy Hluboka nad Vltavou,
ktera vyvinula svétové unikatni metodu na
separaci a vyrobu kaviaru, jsem na stran-
kach Vsudybylu poprvé hovoril v ¢lanku
nadepsaném ,,Jak ma chutnat kaviar

(viz stejnojmenné heslo pro fulltextovy
vyhledava¢ www.e-vsudybyl.cz) v sedmém
vydani roku 2001. Od té doby se portfolio
étendaia VSudybylu pozmeénilo, a proto jsem
pana inZenyra Levého pozadal, aby opét
ekl par slov o jejich kaviaru.

@ Lososovy kaviar
Imperator vyrdbime
od listopadu 1999.
Jikry - zamrazené
vajecniky ve zhru-
ba sedmikilovych
blocich — dovazi-

me z USA, ze sta-

tu Aljaska. Ty poma-
lym postupem roz-
mrazujeme pii

10°C a zpraco-
vavame. Vychdzime ze staré ruské recep-
tury, podle niZ byl kaviar vyrabén pro

Jeho Excellenci cara v$i Rusi. Proto jsme

jej nazvali ,,Imperator®. Po navstéve Aljas-

ky, kde jsem se seznamil s nejnoveéjsimi
technologiemi zpracovani lososich
jiker, jsem si ale uvédomil, ze pted-
nosti na$eho kaviaru musi byt chut
neovlivnénd chemickymi prisada-

mi - fosfaty a dalsimi pridavky, kte-

ré konkurenc¢ni producenti bézné
pouzivaji. Ptirozené vlastnosti jikry
jsou castec¢né likvidovany i pti sta-

rém ptvodnim zplsobu vyroby car-
ského kavidru. Tento aspekt se ndm
podafrilo odstranit zménou teplot
nasolovacich roztokt, doby naso-
lovani a jejich sily.
Kavidr Imperator,
pokud jej testujete
na hibetu ruky, pro-
to krasné drzi hrud-
ku, i kdyz ptejima-
nim tepla z pokozky
pusti malinko teku-
tiny. Kaviar by se
proto mél vzdyc-

ky podéavat na ledu pfi teploté od nuly do ti{
stuptit Celsia. Pfi této teploté jeho chut vyni-
kd nejvice. Kaviar produkujeme témét bez che-
mie. Kvtli trvanlivosti je v ném pouze nepa-
trné mnozstvi kyseliny sorbové. Ttetinové
mnozstvi nez povoluji normy Evropské unie.
Jikra je totiz mikrobiologicky Zivnym prostie-
dim. Pro to, abychom dosahli zarucené ro¢ni
trvanlivosti s pouze jednim gramem kyseliny
sorbové na kilogram kavidru, udrzujeme v nasi
vyrobné sterilni prostfedi. Evropskd norma
povoluje do 3000 CPM mikroorganismi po
kultivaci. U nds je to po kultivaci pouze do 50
CPM mikroorganism.

-
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@ To je fantasticky vysledek!

@ Bezesporu. Od viech zaméstnancti pohybu-
jicich se ve sterilnim sektoru zpracovny kavi-
aru to vyzaduje striktni dodrzovani hygie-
nickych zasad, ne nepodobnych ptisnym pra-
vidlim pro vstup a chovan{ zdravotnickych
tym ve sterilnim prosttedi operaénich sald.
Ci$téni technologii a zpracovatelskych prostor,
jejichz sterilnost si s operaénimi saly opravdu
nikterak nezadd, provadime po kazdém vyrob-
nim cyklu. Dvakrat tydné pak délame gene-
ralni sterilizaci — na konci tydne a na zacat-

ku, pted zahajenim nového pracovniho tydne.
Kazd4 Sarze kavidru, kterd je u nds vyrobena,
je kontrolovana Statnim veterinarnim usta-

- ._”i i 5
KOSIT

gi

vem. A i kdyz diky témto testovacim vzorkiim
prichazime o ¢ast drahocenné produkce kavia-
ru, permanentni kontrola ddva nasim odbéra-
telim — pfedevsim $pickovym hoteltim, restau-
rantlm a catereriim - jistotu, Ze Imperator je
v poradku.

@ Ano, kaviar Imperator je nejen v poiad-
ku, ale byva ozdobou a vrcholem menu
vétsiny prestiznich recepci. At je ho ale
sebevétsi mnozstvi, byt ozdobou mu zpra-
vidla dlouho nevydrzi. My Taborité, podle
jednoho z nejcténéjsich a nejétenéjsich fal-
zifikatori éeské historie, na to mame heslo:
»Nepratel se nelekejme a na mnozstvi
nehledme! Hrrr na néj!“

@ Divodem ale mliZe byt i to, Ze lidé, kte-

i1 se zajimaji o zdravou vyzivu, si zpravidla
jako prvni davaji to nejzdraveéjsi. Tim na rau-
tech byva nas kavidr ¢i marinovana nebo
jinak upravend ryba. I kdyZ kaviar Imperator
neni zavratné drahy (jedno kilo vychdzi zhru-
ba na 1800 K¢) a caterefi ho odebiraji velka
mnozstvi, ostatni potraviny vydrzi na bufeto-
vych stolech obvykle déle. Kaviar Imperator je
navic zpracovavan s minimalnim mnozstvim
soli. Je to malosol (tj. do 5 % slanosti). My ale



drzime nejnizsi slanost, ktera je mozna, 2,7

az 2,8 %, a tudiz vynika jemnost a chut jikry.
Lososi jikru, jeji schopnosti zajistit organis-

mu vSechny pottebné ziviny a latky pro zdarny
vyvoj, miZzeme pfirovnat k matefskému mlé-
ku. M4 obrovsky obsah vitamint. Predev§im
vitamin A, ktery je v kosmetice nazyvan vita-
minem svéZzesti, vitamin E, cely komplex vita-
mint B, nenasycené mastné kyseliny Q (13 %
toho nejlepsiho rybiho tuku, ktery napomaha
¢isténi cév a v kosmetice k propruzeni kiize),
které jsou vysoce vstiebatelné. Pro svijj vyvoj
pfed vykulenim spottebuje plidek lososa nece-
lych dvacet procent obsahu jikry. Zbytek mu
zUstava pro prvni dny Zivota. Ptiroda to tak
zatidila proto, aby losos mohl v drsné sever-
ské ptirodé prezit. Rybicka se narodi bez pro-
fizlého dstniho otvoru. NemtiZe tedy ptiji-

mat potravu z vnéjsku. Teprve poté, co stra-

vi dvé tfetiny natedéného obsahu jikry (rybic-
ka ma na btisku takovy ruksak, kterému rybati
fikaji zloutkovy vacek), se ji cca v jedenadva-
ceti dnech profiznou tsta,
a to ji stéle jesté zbyva tre-
tina zloutkového vacku,
aby neumfela hlady a méla

kdy naucit se ptijimat potravu zvenku - lovit.
Aljassti lososi se rodi do opravdu neptizni-
vych klimatickych podminek, kdy nizka tep-
lota vody vyrazné eliminuje vyskyt plankto-
nu. Z toho divodu maji rozmérnou jikru, obsa-
hujici obrovskou koncentraci zivinnych latek.
Napt. u naseho kapra, kuliciho se ve vodé teplé
20°C, vyvoj jikry trva tfi dni, a po dalsich tiech
dnech uz maze ¢erstvé narozeny pludek ptiji-
mat potravu z okoli.

@ Znalci o kaviaru Imperator tvrdi, Ze

je z dlouhodobého hlediska u¢innéjsi nez
viagra.

@ Neporovnaval jsem. Pravdou ale je, 7e
mnozi dnes jiz pratelé, kteti holduji Impera-
toru, si jim silné zvysuji své ego. Pokud nasta-
ne vétsi konzumace naseho kavidru, pry se to
projevuje velkym sexudlnim apetitem. Kama-

radi ho proto prezdivaji ,,hop kulicky*“. Kavi-

ar Imperator ale md vyrazné pfiznivé vlastnos-
tiipro Zeny, a to mj. ve formé neobvykle G¢in-
né kosmetiky. Jiz pfed tfemi roky jsme proto
zacali pracovat na tom, jak do ni dostat obsah
losost jikry. Pti zpracovani jiker totiZ mame
cca 20 az 30% ztréty, pri nichz ptichazel vni-
vec vzdcny obsah prasklych vaji¢ek. Dnes uz
jej umime vyuzit. Ve spolupraci s vyzkumny-
mi pracovisti nékolika partnerskych firem se
nam podatilo vyvinout a zahdjit vyrobu nové
kavidrové kosmetiky. Latky, které obsahuje jik-
ra lososa, se ndm podafilo zkombinovat s dal-
$imi ingrediencemi podporujicimi regeneraci
a hydrataci. Zkrétka, idealni vyziva pokozky.
Do distribuce jsme tak uvedli Stdtnim zdra-
votnim ustavem schvalenou zakladni kosme-
tickou fadu s vysokym obsahem kaviaru. Je to
pletové mléko, pletovy krém a pletova maska.
Testy ukazaly, Ze pravidelnou aplikaci kavia-
rové kosmetiky dochdzi k vyhlazeni drobnych
mimickych vrasek. Kosmetika ma i hojivé uéin-
ky. Kze se stavd vla¢nou, pruznou a ziskdva
mladistvy vzhled. V novém roce pfibude dal-
$i kavidrovy kosmeticky vyrobek. A pro zZeny

LESY HLUBOKA NAD VLTAVOU, a.s.

mam jesté jednu dobrou zpravu. Tato kosme-
tika je mile prekvapi nejen u¢innosti, ale i svo-
ji cenou. Ve srovnani s krémy na bazi kaviaru
od konkurenénich vyrobcti, av$ak o tad drazsi-
mi!, jsme na tom s kvalitou a i¢innosti mini-
malné stejné dobfe.

@ Vase firma zpracovava i dalsi produkty
z ptirody.

@ Ano.V nasich bazantnicich produkuje-
me zvéfinu, kterou zatim proddvame v pefi.
V oboréch pak srnéi, danéi aj. Do budouc-

na uvazujeme doddvat maso bazantti, kachen
i ostatni divoké zvéte hoteldm a restauran-
tlm jiZ v upraveném stavu pro potteby gast-
ronomie. Ryby jim dodavdme ¢aste¢né z nasi
produkce a ¢astecné z partnerského rybai-
stvi. Jsme si védomi, Ze i rybi maso hotelové
arestaurac¢ni gastronomické provozy potiebuji

odebirat jiz v upraveném stavu. Doddvame jim
je v takové formé, aby je hostim mohli pfed-
kladat bez rizik. Na trh jsme ptisli i s dalsim
rybim vyrobkem, tzv. rybimi utopenci. Jsou to
masové noky z kapra varené ve sladkokyselém
ndlevu se zeleninou. Pfipravujeme i dalsi pro-
dukt ,Kapr Casanova“, coz je zfiletovany kapr
nakladany v kyselém nalevu se zeleninou nebo
zality v zelatiné. K nému se vyborné hodi nés
kaviar Imperator. Recept na ,,Casanovu“ ndm
na jednom z nasich tradi¢nich hont poskytl
nestor ¢eskych kuchait pan Lada Nodl.

@ Mezi opakované hosty vasich hond,
halali a Soulacek atd. ale patii nejen prezi-
denti gastronomie, ale i statt, byznysmeni
a vysoce postaveni manazefi. Cim to, Ze
jsou vase honitby tak oblibeny lidmi z nej-
vyssi spole¢nosti?

@ Kvili nddherné piirodé kolem Hluboké nad
Vltavou i kviili zvéti, vybavenosti loveckych
chat a kvalité sluzeb vcetné gastronomické-
ho servisu. Jezdi k ndm za odpocdinkem, rela-
xaci i na neformalni setkdni. U nds se zkratka
o hosty umime dobte postarat. @




Cateringove
spolecnosti

jsou od toho,

aby ve vSem vysly
maximalne vst

S panem Robertem Poulem délam rozho-
vor pro Vsudybyl poprvé, a proto jsem vznesl
dotaz, jaka byla jeho cesta az k soucasnosti,
kdy uspésné podnika a pracuje ve funkei
feditele firmy ARENA Catering, s.r.0., jejimz
je spole¢nikem a jednatelem.

V oboru jsem
zacinal v nékdejSim
hotelu International
v Praze na Sttednim
ucilisti gastronomie.
Pak jsem v tomto
hotelu pracoval jako
¢isnik. Vystudoval ITM
anasledné pracoval
v hotelu Holiday Inn
Prague (International)
jako Banquet
Manager. Potom jsem absolvoval Vysokou skolu
cestovniho ruchu, hotelnictvi a ldzenistvi u pani
docentky Seifertové. Spolecnost ARENA Catering
jsme spolu s kolegy zalozili na jai'e roku 2002.

Robert Poul

2 Cim vam catering u¢aroval a pro¢ jste
tolik investoval do svého vzdélani?

Neni to stereotypni obor a je o prestizi,
o tom néceho dosdhnout. K tomu, abych v ném
mohl uspét, je vzdélani doplnéné praxi nejlepsi
investici. Ziskat znalosti a zku$enosti z riznych

mist a ne pouze z ¢{$ni¢iny nebo kuchatiny je
pro podnikani v cateringu velkou vyhodou.

2 Proé¢ si koho klient oblibi, je jasné. Doty¢-
ny poskytovatel sluzeb nejen ze umi, ale
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velmi Casto s klientem navaze
pratelsky vztah. TakZze na to se
vas ptat nebudu, ale zeptam se, jak
ziskavate nové zakazniky.

Ziskavani zakézek od novych klientt je také
o0 osobnich kontaktech, spolecenskych vazbach
a hodné o doporucenich stéavajicich klientd.
Rada zakaznik{ nas ale oslovi také na zékladé
nasi webové prezentace.

2 Jaké jsou pirevladajici trendy sou¢asného
cateringu?

Life cooking — vateni pied hosty. At je to
napf. Stroganov, piiprava palacinek, grilovani...
Je to o divadle. P¥i aranzovéni stolti pak o deko-
rativnosti. Tvrdim, ze kvétina déld Sedesdt pro-
cent stolu. Velky dtiraz proto klademe na dekora-
ce z Cerstvych plodd, ovoce a zeleniny a aranzo-
vani jidel ¢erstvou zeleninou.

Ceskd kuchyné je pry tézk4, nezdrava, ale
uzasné chutnd. Je pro ni prostor v dobé, kdy
jiz nevydavame tolik kalorii, jako v dobach,
kdy ,,byvali Cechové, byvali junaci...“?

Vysvétlujete klientovi, ktery chce klasickou
staro¢eskou kuchyni, Ze by nemél?

Urcité ne. Mame napt. klienta, ktery si
nesmirné oblibil tla¢enku, jelita a jitrnice, kte-
ré pro ARENA Catering vyrabi rodinnd feznic-

tvi a uzendistvi, takze se bez pfehanéni oprav-
du jedna o domaéci zabijac¢kové hody. Do Ces-
ké kuchyné samoziejmé patti svickovd, gulas

i moravsti vrabci. Zkratka klasické ¢eské ,hotov-
ky*“. Velmi nés pak tési, Ze klienti nelituji nama-
hy a my pak od nich dostavame dopisy uzndni,

v nichz napt. chvali svickovou naseho $éfkucha-
fe pana Michala Kiepelky. A takova podékovani
mame i od Japoncfi, Francouzt, Spanéli a Itald,
tedy klientli ze zemi s velkou kulindi'skou tradici.

Néktet{ zakaznici chtéji od cateringovych
spolecnosti zajistit akci kompletné, véetné
dopravy, audiovizualni techniky, programu
atd.

Zajistit akci tzv. na kli¢, to renomované ca-
teringové spolecnosti délaji. Pokud chce zdkaz-
nik, a zpravidla v sou¢asné roli hostitel, své
hosty nakrmit, jde s nimi do restaurace. Ca-
teringové spolecnosti jsou od toho, aby mu ve
vSem vysly maximalné vstfic. Véetné vytipova-
ni vhodného objektu nebo prostoru, mobilia-
fe, dekoraci, hostesek a nékdy i vami zmirnova-
ného programu. Ostatné praveé proto, Ze to umi-



ARENA Catering s.r.o.

vstoupila na trh v roce 2002. Zajistuje
nejen vyrobu a pfipravu jidel, napo-
ja, personalni pokryti akci, ale také
dopravu, mobiliar a dekorace vcetné
kvétinové vyzdoby a uklid. Provozuje
dvé restaurace a velké kulturné spole-
censké centrum.

Restaurace ALTAN

se nachazi naproti Trojskému zamku,
primo pred vstupem do prazské zoo-
logické zahrady. Par minut lehké chd-
ze odtud je Prazska botanickd zahra-
da s hypermodernim sklenikem Fata
Morgana. Pocet mist uvnitf restau-
race je 70 a na venkovni zahradé se
mZe posadit aZ 100 host(. Restauraci
Ize vyuzit také pro tiskové konference,
predndsky, prezentace, Skoleni ana
rodinné oslavy.

Restaurace LODENICE

se nachdazi na brehu Vlitavy vedle Troj-
ského kanalu, kde se letos vIété konalo
Mistrovstvi svéta v kanoistice na divo-
ké vodé a Mistrovstvi Ceské republiky
vrodeu na divoké vodé. Je tu cca 100
parkovacich mist. O vikendech do Tro-
je od Jirdskova mostu priplouva 4x
denné parnik a o letnich prazdninach
kazdy den. Polet mist uvnitF restau-
race je 90 ana venkovni terase 50.
Restauraci spolu se sportovnim are-
alem Ize vyuZit také pro firemni akce,
sportovni dny, tiskové konference,
prednasky, prezentace, rodinné osla-
vy, svatby atd.. Restaurace je soudas-
ti velkého sportovniho aredlu, kde se
mimo jiné nachdzi slalomovy vodacky
kandl, baseballové hristé, cyklisticka
stezka z Libné do Kralup nad Vltavou,
trat na koleckové brusle, uméla horo-
lezecka sténa, télocvi¢na, fitness club
a pouhych 5 minut pres [avku na Cisar-
sky ostrov jizdarna.

Casa Gelmi,

kulturné spolecenské centrum, na-
vazuje na tradici hudebni kavarny
a pozdé&ji divadla M.A.J., kde se své-
ho casu schdazela dobrd spole¢nost
a kosmopolitni publikum oteviené
vymeéné nazord a rdznym evropskym
kulturdm. Tento fakt neunikl jeho
soucasné majitelce pani Loretté Gel-
mi, ktera se rozhodla na tuto tradici
navazat. Hlavni sal na celkové plose
témér 300 m? nabizi variabilni uspo-
radani vhodné pro poradani repre-

zentativnich, kulturnich, spolecen-
skychi vzdélavacich akci.

me, nejen ze nas radi oslovuji klienti, ale maji
nds rady i partnerské firmy, s nimiz kooperuje-
me, a tudiz ddvame zakazky.

Pane Poule, poprvé jsme se spolu potkali
v prazské zoologické zahradé, kde jste v je-

jim konferen¢nim centru zajistoval catering
pro Klubovy den Asociace cestovnich kance-
14# Ceské republiky.

Zoologicka zahrada tispésné plni nejen své
prvotni poslani, ale historicky byla a je vyznam-
nym mistem setkavani. Véfim, Ze to nikter-
ak nepfezenu konstatovanim, Ze za éry pana
teditele Dr. Petra Fejka je tato jeji dimenze jes-
té vice umocnéna. Proto je pro ARENU Cate-
ring vyhodné, Ze v jejim bezprostfednim sou-
sedstvi provozuje restauraci ALTAN, v niz jsme
tehdy vitali ptichozi ic¢astniky Klubového dne
ACK CR. Dal3{ restauraci provozujeme u Troj-
ského kanalu ve sportovnim arealu tamni lodé-
nice. No a kdyz uz jsem u vyc¢tu mist, kde stabil-
né pusobime, mél bych zminit i kulturné spo-

-
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le¢enské centrum Cassa Gelmi, které se rovnéz
nachézi v Praze, a to na Vinohradech v Korun-
ni ulici 30.

Hovotiime spolu v restauraci Lodénice,
jejiz charakter bych spiSe specifikoval jako
golfovy klub nez jako lodénici.

Ano, jsme ve zcela novém sportovnim area-
lu, ktery se oteviral v Cervenci roku 2006. Velky
kiest si prozil v ramci Mistrovstvi svéta v kano-
istice na divoké vodé, které ARENA Catering po
gastronomické strance zastitovala. Vse zde jes-
té voni novotou, a vzhledem k jedine¢nym moz-
nostem (a to nejen vodnich sport — zejména

5 i i

V gastronomickych sluzbach se hojné
vyskytuje uslovi: ,Nas zakaznik, nas
pan.“ V brzké dobé ptijde do distribuce
film pana Jitiho Menzela ,,Obsluhoval
jsem anglického krale“, coz mne inspiruje
k otézce: Jaké krale obsluhovala ARENA
Catering? Které klienty byste vyzdvihl?

Tak opravdové kréle jsme neobsluhova-
1i, ale velice si vdZime toho, Ze miZzeme délat

pro jeden z nejuspésnéjsich ceskych podni-
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katelskych subjektd, pro spole¢nost CEZ. Mezi
Kklienty, kterych si rovnéz velmi povazujeme,
patfi ve svém oboru svétové uznavana firma
letového Fizeni — Rizeni letového provozu Ceské
republiky, o niz jste psal v osmém vydani letos-
ntho VSudybylu v souvislosti s tim, ze zde hos-
tila konferenci organizace CANSO (Organiza-
ce civilnich poskytovatelt sluzeb civilniho tize-
ni letového provozu). Velmi rad pak vzpomi-
nam na atmosféru ,,Evropské noci, kterou jsme

zajistovali v predvecer vstupu Ceské republiky
do Evropské unie v roce 2004 pro Letisté Pra-
ha, Ceské aerolinie a Rizeni letového provozu
na sttese parkovaciho domu na ruzynském letis-
ti v Praze.

N

r i ng

pak raftingu) se stava velmi vyhledavanym mis-
tem potadateld firemnich, incentivnich a spole-
Censkych akei.

ARE




RESTAURATCE

Vanoce

v Praze i
ve Francouzské g
restauracl
Obecniho domu §

Francouzska restaurace
v pravém ktidle Obecniho
domu si zachovala ptivod-

ni historickou podobu. Ndd-
herné prostredi, unikatni
detaily a atmosféra vas vra-
ti do doby, kdy Praze vladla
secese. Pro kvalitu kuchyné
a neopakovatelnou atmosfé-
Il je restaurace vysoce cené-
na hosty i odborniky. Menu restaurace zahr-
nuje chody z francouzské, ceské i mezinarod-
ni moderni kuchyné. Originalni nabidku pokr-
mu dopliiuje $iroké spektrum vin. Predstavi se
vam tym kuchait v Cele s $éfkuchatem Jitim
Kralem, ktery je ¢lenem ptedstavenstva Aso-
ciace kuchaii a cukratt CR, Narodniho tymu
kuchaii a cukratt CR a drzitelem mnoha oce-
néni z prestiznich gastronomickych soutézi sve-
ta. Restaurace se zapojila i do charitativni ¢in-
nosti. Zakoupenim specialntho menu pfispéjete
nadacni fond Kapka nadéje na vyzkum a lécbu
leukémie v détském oddéleni Fakultni nemoc-
nice v Motole.

Plzeriska restaurace

V suterénu pod Francouzskou restauraci se
nachdzi Plzeriskd restaurace, bohaté zdobena
secesnimi dekoracemi. Davate-li tedy prednost
ceské klasice, neméli byste odmitnout pozvani
ochutnat svickovou, pecenou kachnu ¢i

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

knedlo-vepto-zelo a plzen-
ské pivo. Vecerem provazi

7iva hudba a vybrané vece-
ry jsou obohaceny folklor-

nim hudebnim a tane¢nim
vystoupenim.

Americky bar

Ve tfetim listopadovém
tydnu byl nové otevien
Americky bar v suterénu Obecniho domu
(vedle vchodu do Plzeriské restaura-
ce). Jeho historie saha do zacat-

ku minulého stoleti, kdy byl

patrné prvnim vyznamnéjsim
vefejnym mistem, ve kterém se
odrazely myslenky z ,,Nového

svéta“. Neni tedy divu, Ze zde lze
vysledovat i vliv Spolku americ-

kych Zen, a pravé zeny mohly bar
navstévovat bez doprovodu muzu.
Odbornici si jisté povSimnou dokona-
le provedeného interiéru doplné-
ného kresbami Mikolase Alse.
Rozhodnete-li se v Americ-

kém baru stravit vecer,

zfejmé ocenite nejen

jeho intimn{ atmo- )

sféru, ale i vyte¢né 4

koktejly.

Francouzska restaurace
pro obdobi Vanoc pfipravila:
@ Slavnostni $ne¢{ a kavidrovy brunch na Stéd-
ry den (11.30 - 15 hod.) - pestrou nabidku rtiz-
né upravenych $nekd, spousty kavidru a tento
rok navic i prekvapent;
9 ne se rozbalf darky, proziti netradi¢niho Stéd-
rého vecera se specidlni stédrovecerni nabidkou;
@ silvestrovsky slavnostni jazzovy galavecer
aneb protancete do nového roku v rytmu jazzu;
@ Novoro¢ni brunch - 1. 1. 2007;
@ vanocni a Silvestrovskou Take
Away — darek pohody. Objed-
nané pokrmy si odnese-
te a vychutnate v pohodli
domova bez stresu z vare-
ni. @

www.obe um.cz




je stejnéjako soucasnd dobanaplnén

terminy globalizace, technologie
a kvantitativni rdst. Stranou téchto
tendenci je skupina vinard pochaze-
jicich ze starych vinarskych rodd,
kteri vidi své poslani jinym pohle-
dem. Pouzivaji slova a kategorie,
které nejsou méritelné. Vzdyt kdo
muZe kvantifikovat pojmy, jako jsou
terroir, biodynamické vinarstvi nebo
pravdivd vina.

Tito ,,mali vinari“ prezentuji jen ne-
patrny zlomek vin, u kterych mnohdy
poptavka prevysuje nabidku. Vinar
a majitel vjedné osobé pIné ovlada,
kontroluje a proziva vzkriseni a pout’
vina zvinice az na vas stal. Spolu-
pracovat s témito zasvécenci je nes-
mirnym potésenim a radosti. Pro
nas a vérim, Ze i pro vas — milovniky
vin a gurmety, nejsou pak tato vina
jen zdrojem k ukojeni Zizné, ale jsou
i nektarem, filozofickou kategorii,
krasou a vasni.

AD VIVUM nabizi vina téchto
zahrani¢nich producenti:

Alain Graillot, Alvaro Palacios, Bille-
cart-Salmon, Bodegas Muga, Didier
Dagueneau, Chateau Cazal Viel, Cha-
teau de Beaulon, Christian Moreau
Pere et Fils, Léon Beyer, LEROY, Mai-
son Sichel, Marcel Richaud, Nicolas
Joly, Pascal Jolivet, Frangois Villard,
Raventds Rosell, Saint Benoit aVal-
despino Sherry za téchto oblasti: Al-
sace, Bordeaux, Bourgogne, Cognac,
Cotes du Rhone, Champagne, Langue-
doc-Roussillon, Val de Loire, Bierzo,
Jerez, Penedés, Priorat a Rioja.

Legenda burgundskych vin madam
Lalou Bize-Leroy v Praze.

AD VIVUM
zastupuJe

VINO VERITAS

exkluzwm rodinna

vinarstvi

2 AD VIVUM s.r.0. piisobi na trhu od roku
2001. S jejim jednatelem panem Vladimirem
Bufi¢em mne seznamil pan Jan Stépének,
jednatel spole¢nosti FRENCH - REST spol.

s r.0., ktera mj. provozuje Francouzskou
restauraci v Obecnim domé v Praze.

@ S Francouzskou
restauraci v Obec-
nim domé v Praze
spolupracuje od roku
2002. Nase firma se
specializuje na zastu-
povani exkluzivnich
rodinnych vinatstvi

z Francie, Spanél-
ska a Moravy. Vinat-
stvi a vSechna vina
jsou podrobné uve-
dena na naSem webu www.advivum.cz. Nase
spoluprace s Francouzskou restauraci je, ved-

le pravidelnych dodavek vin, zalozena i na vza-
jemné spoluprdci na degusta¢nich menu a pod-
pore projektu Kapka Nadéje. Z vybranych vin
pro FRENCH - REST jsou stézejni nase cham-
pagne Billecart —Salmon brut a rosé, dale Spa-
nélska vina Muga z oblasti Rioja a vina vina-

fe Alvara Palacia. V8ichni tfi vlastnici vinatstvi
panové Denis R. Billecart, Manuel Muga a Alva-
ro Palacios Francouzskou restauraci v prazském
Obecnim domé navstivili. Vybér vin je pravidel-

Vladimir Buric

né obmeéfiovan na zakladé degustaci a hodnoce-
ni jednotlivych vin. Prodejnost téchto exkluziv-
nich vin je plné zavisla na prezentaci a doporu-
¢eni sommelierti — pana Milana Nerada a Jaku-
ba Bratanka. AD VIVUM nékolikrét vyuzilo pro-
stor Francouzské restaurace v Obecnim domé
pro degustaci jednotlivych vinaf'stvi, a naopak
FRENCH - REST zajistil catering na nékterych
akcich nasi firmy. AD VIVUM, vedle degustaci

s vinafi pro profesionaly — majitele a provozova-
tele restauraci a sommeliery, ve svém obchodé
ve Slovanském domé v Praze Na Piikopé, kaz-
dy tyden ve stfedu pravidelné porada degusta-
ce pro vefejnost. Z nejzajimavéjsich degustac-

JE0E)

nich cykld jsou proslulé Leroy, burgundské vinai-
stvi, které jako jediné uvadi na trh staré rocniky
degustace 1996, 1986, 1976 a 1966 a degustace
Blind. Blind Testing — slepa degustace z ¢ernych
sklenic Riedel.

2 AD VIVUM zastupuje nejen vinaistvi, ale

i producenta vinného skla firmu Riedel.

@ Ano. Firma Riedel letos slavi 250 let od svého
vzniku a je lidrem na trhu ve vinném skle. Byla
zalozena v Cechach. Po druhé svétové valce vyra-
bi vinné sklo v Rakousku a nyni v Némecku. Je
predevsim zndma svym konceptem vinnych skle-
nic pro jednotlivé odridy vina.

www.advivum.cz

www.riedel.com
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GASTRONOMIE

2 Novym $éfkuchatem Grandhotelu Pupp
v Karlovych Varech je pan Jan Pipal, kterého
jsem pozadal o rozhovor. Pane Pipale, jaka
byla vase profesni cesta do jednoho z nejre-
nomovanéjsich hoteld Evropy?

Vyucil jsem se v prazském hotelu Inter.Con-
tinental, kam jsem také nastoupil do prvniho
zameéstnani. Zkusenosti jsem sbiral i v dal$ich
prazskych podnicich. Po zakladni vojenské sluzbé
jsem se vratil do Inter.Continentalu. Po nékolika
letech jsem tu zacal pracovat v restaurantu ,,Zlata
Praha“, a tim ziskal obrovské zkusenosti. Zejmé-
na diky fadé kolegti z Inter.Continentalu, z nichz
mnozi reprezentovali ¢eskou gastronomickou
$picku. Soucasné s tim jsem externé spolupraco-
val s prazskymi ambasadami. Pfedevsim s indo-
néskym a tureckym velvyslanectvim. Zajisto-
val jsem pro né ptijeti oficialnich navstév, obédy
a vecefe pro diplomaticky sbor apod. Béhem tf{
let jsem se diky tomu mohl seznamovat s velmi
exotickymi surovinami. Spousty z nich se neda-
ly v Cesku koupit a jezdilo se pro né do specia-
lizovanych obchod v zdpadni Evropé. Nékteré
z ingredienci se ale nedaly potidit ani tam. Rada
surovin se k ndm proto dopravovala letecky pii-
mo z Indonésie. Tehdy jsem pochopil, ze udélat
tradicni asijskou kuchyni ze surovin dostupnych
v Cesku, nelze. Teprve specialni kofeni a pasty
totiz doddvaji pokrmim pozadovanou exotickou
chut a nadech. V Praze jsem néjakou dobu spolu-
pracoval také s rodinnym hotelem Sieber. Dodnes
je jako jediny v Praze doporucovan britskou hote-
lovou asociaci Johansens, ktera se specializuje na
malé hotely tohoto typu.

Vidite, jakou stopu jste po sobé zanechal.
Az ve Velké Britanii...

Takové zasluhy bych si nikdy nepfisuzo-
val. No, moje spolupréce s indonéskym velvysla-
nectvim vyvrcholila, kdyz jsem se na tfi dny stal
osobnim kuchatem indonéské prezidentky, ktera
tu byla na stétni ndvstévé. Z davodu bezpe¢nos-
ti se do posledni chvile tajilo, kde bude bydlet.
Nakonec to byl Inter.Continental Byl jsem jedi-
nou provéfenou osobou, ktera k ni mohla. Ani
¢i$nici k ni nesméli. S jidlem mne vzdy doprovo-
dili pouze pted apartmad pani prezidentky, ve kte-
rém jsem ji osobné obsluhoval.

WWW. E-VSUDYBYL.CZ
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Jan Plpal

séfkucharem
Grandhotelu Pupp

) VInter.Continentalu jste nejen obsluhoval
prezidentku Indonésie a pripravoval jidla pro
dalsi vzacné hosty, ale reprezentoval jste jej
v zahranic¢i v ramci festivalu ¢eské kuchyné.
To byla ttitydenni akce v Belgii v bruselském
hotelu Crown Plaza a pro mne dalsi zajimava
zkugenost. Z Ceské republiky jsem tam vycesto-
val sam a spolupracoval s mistnim tymem kucha-
1. Séfkuchat Crown Plaza byl z ostrova Maurici-
us. Nejenze jsem prezentoval ¢eskou kuchyni, ale
naucil jsem se tam spoustu novych véci.
Ma posledni Stace pred Grandhotelem Pupp byla
SAZKA Aréna v Praze, kam jsem byl ptijat jako
zéstupce $éfkuchate par tydnt pted otevienim.
Zhruba po roce jsem se tam stal $éfkuchaiem.
Opét to byla nesmirné uzite¢na zkusenost. Nejen
co se kvalitni gastronomie tyce, ale i co do orga-
nizace ¢innosti lidi — manazerské prace souviseji-
ci s $éfkuchatstvim. Realizovali jsme zde komor-
ni cateringy s nékolikachodovymi menu pro
VIP hosty, ale i obi{ akee, kdy jsem mél moznost
délat catering pro dvandct tisic lidi. Vatil jsem

pro spoustu hvézd a po koncertech cateringové
zajistoval jejich after party. Kolikrat jsme méli,
napt. od zpévacek, zvla$tni pozadavky, kvi-

li nimZ jsme béhali po celé Praze a shanéli napf.
mrkvové tycinky se 70% obsahem proteinu. Diky
tomu se ze mne stal tak trochu i alchymista.

Alesponi jste pak mél o ¢em pirednaset. A¢
jiz Karlovarak, stéle jste ¢lenem piedstaven-
stva Prazské a stfedoceské pobocky Asociace
kuchatti a cukraia Ceské republiky.

Ano, pro Asociaci kuchaii a cukrait CR uz néko-
lik let ptipravuji vzdélavaci seminafe, a to nejen
na tizemi Prahy, ale i pro pobo¢ku Sumava. Jed-
nou za rok tam realizujeme semindr se zame-
fenim napt. na mistni, ne ptili§ drahé suroviny,
protozZe v této oblasti je ptece jenom nizsi kup-

ni sila. Letos jsme délali seminate i pro pobo¢-

ku Severn{ Cechy. Co se tyce dalsi vzdélavaci ¢in-
nosti, spolupracuji se spole¢nosti UNILEVER Ces-
ka republika, ktera tu zastupuje spoustu znacek.
Asi nejzndméjsi z nich je Knorr. V kuchatském
studiu Knorr se podilim na vzdélavacim progra-
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slatinné

Vé v
laznée
Anenskeé slatinné ldzné maji
jako prvnt [éCebné ldzeriské
zarizeni v Cesku ugavrenu
smlouvu s némeckou

zdravotni pojistovnou
BKK TAUNUS.

mu pro jejich soucasné i potencidlni zdkazni-
ky. Tyto semindie jsou zdarma a lze se na né
ptihldsit prosttednictvim internetu.

# 0 tom, Ze si Grandhotel Pupp nevybral
Spatné, svédci i vase soutézni ucasti a oce-
néni. Které vas tési nejvice?

,Kuchat roku 2003/2004“. Tato nejpres-
je vyhlasovana vzdy na dva roky. V prvnim
je treba uspét v teoretické ¢asti. Ve druhém
se pak utkdva deset finalistd. Je to soutéz
opravdového vareni. Ptijde mi blizsi nez kla-
sické vystavy studenych, teplych ¢i sladkych
véci, kde je vSechno naaspikovano a vétsi-
na z toho se ani neochutnava. , Kuchar roku*
je ptedevsim o chuti jidla, vzhled je dalsim
dtleZitym kritériem.

2. listopadu 2006 Anenské slatin-
né lazné v Laznich Bélohrad jako
prvni lé¢ebné 14zné v Evropé pro Ces-
kou republiku ziskaly prestizni certifikat
EUROSPA med. Po ndro¢ném auditu pro-
vozli, poskytované péée, lé¢ebnych zdroju,
ochrany zivotniho prostfedi atd. jim byl ude-
len Evropskym svazem lazni se sidlem v Bru-
selu (zafizenim orientovanym na wellnesso-
vé pobyty je urcen certifikdt EUROSPA Well-
being). Slavnosti se zticastnila fada osob-
nosti ze Spolkové republiky Némecko i z Ces-
ka. Napt. ndmeéstkyné ministra zdravotnictvi
MUDr. Hellerova, ndméstek hejtmana Kra-
lovéhradeckého kraje Ing. VSetecka, fedi-
telka Ceského inspektoratu ldzni Mgr. Kal-
fusova, predseda Odborového svazu zdra-
votn{ a socidln{ pé¢e Dr. Schlanger aj. U¢ast-
Jaké jsou trendy v soucasné gastro-
nomii?

Uz néjakou dobu je in stfedomotska, pre-
vazneé italska kuchyné a trva boom asijské
kuchyné. Rodi se ,,fusion styly*, které propo-
juji mezinarodni kuchyni s nejlepsimi asij-
skymi surovinami a zptisoby piiprav. Tim,

Ze se pouzije trosicku jind surovina, doché-
zi k ¢asto zajimavym chutovym propojenim.
Urcité bychom ale neméli zatracovat ¢eskou
gastronomii. V gastronomickych stiediscich
Grandhotelu Pupp, zejména pak v nasem
predvadime v modernim stylu v odlehce-
néjsich upravdch tak, aby si ji host mohl dat
ive vicechodovém menu. Samoziejmé je
dulezité, aby byla zastoupena mezindrodni
kuchyné, ryby a motské plody. @

[ www.pupp.cz |
GRANDHOTEL

PUPP

niky pozdravil starosta Lazni Bélohrad Ing.
Pavel Subr. Ocenil spolupraci lé¢ebnych laz-
nis méstem, kterd podstatné napoméha hospo-
darskému rozvoji regionu. Poslanec Evropského
parlamentu MUDr. Milan Cabrnoch vyzdvi-
hl dlouhodobou snahu Anenskych slatinnych
lazni o zkvalitniovani 1é¢ebné péce a zkultur-
novani prostiedi. Pan Udo Wendt za Spolkovy
sném BKK hodnotil ndro¢nost vybérového pro-
cesu a vyjadril radost, Ze pravé Anenské slatin-
né ldzné jsou prvnimi v Evropé, které certifikat

LAZENSTUWVI

Evropa ocenila

&
\l

EUROSPA med ziskaly. Certifikat pred-
sedovi predstavenstva Anenskych sla-
tinnych lazni a.s. Ing. Radimu Kal-

Evropského svazu ldzni pan Joachim
Lieber. Dr. Kurt von Storch ze stejno-
jmenného institutu ve Wiesbadenu, kte-

ry se na naro¢né kontrole vyraznou mérou
podilel, shrnul a vysvétlil, jak certifikace pro-
bihala (bylo kontrolovano 420 kritérif). Podle
jeho odhadu pry tato kritéria splni pouze 20 %
evropskych lazni. P¥itomné oslovil i predseda
ptedstavenstva TAUNUS BKK pan Udo Senn-
laub, ktery certifikaci Anenskych slatinnych
lazni inicioval, kdyz vloni pfi uzavirani smlouvy
na lé¢bu pojisténct TAUNUS BKK trval na tom,
aby Anenské slatinné lazné prosly certifikaci
Evropského svazu lazni. Na zavér slavnostniho
aktu vystoupila mistopredsedkyné predstaven-
stva akciové spole¢nosti Anenské slatinné lazné
a.s. MUDr. Jitka Ferbrova, kterd podékovala
lékattum, zdravotnickému persondlu i ostatnim,
diky kterym certifikat EUROSPA med s potado-
vym ¢islem jedna Anenské slatinné 1dzné ziska-
ly jako prvni na svété. @

www.belohrad.cz

www.taunus-bkk.de
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Sanssouci & Svycarsky dvar

hleda obchodniho

a marketingoveho
manazera

Nas rozhovor s feditelem Lazenského
komplexu Sanssouci & Svycarsky dviir
panem Robertem Jahnem se odehraval

v Karlovych Varech, a tudiz v Plzeriské
diecézi, s jejimz biskupem monsignorem
Franti$kem Radkovskym v tomto vydani
VSudybylu rovnéz rozpravim. Pane fediteli,
v rozhovoru s plzeniskym biskupem jsem
konstatoval, ze katolickou cirkev povazuji
za jednu z nejlépe fungujicich organizaci
na svété.

@3 Protoze jsem mél
moznost ¢ist panem
biskupem autorizo-
vany text interview,
rad bych reagoval na
jim s nadsazkou roz-
tomile interpretova-
nou citaci: ,,0 tom,
Ze cirkev nenf jenom
lidského, ale bozské-
ho pavodu, svédéi to,
Ze ji kiestané dopo-

Robert Jahn

Bl WWW. E-VSUDYBYL.CZ

sud nezlikvidovali,“ s pfipodotkem, ze ¢eské
1é¢ebné 1azetistvi je uréité ptivodu lidského. Ale
cosi bozského v ném také musi byt. Nejen proto,
Ze Clovék 1é¢i a ptiroda uzdravuje. Nebyt toho,
statni utednici ruku v ruce s témi, ktefi chtéji
vice lé¢it nez uzdravovat, by totiz lé¢ebné ldzen-
stvi uz davno vymistili mimo systém zdravot-
ni péce hrazené z vefejnych zdrojt prostfednic-
tvim zdravotnich pojistoven. Pro akciovou spo-
le¢nost Imperial Karlovy Vary je 1é¢ebné lazen-
stvi tim nejstéZejnéjsim produktem. Vynakla-
dd proto veliké usili a finan¢ni prosttedky na to,
aby se posouvalo kuptedu a neustrnulo. Nicmé-
né, urcité bychom si ptali, aby se ¢eské 1é¢ebné
l4zetistvi vratilo do starych ¢ast, co se poptév-
ky tyce. Napf. do éry prvni republiky a opét se
zatadilo mezi priority obyvatel Ceska.

Zazrakem vesmiru je organizace.
Vesmir funguje proto, protoze je vném fad.
Tento princip se ale tyka i nasich malych
vesmird. Funguji ndm, protoze se fatalné
nezpécujeme fyzikalnim, piirodnim a soci-

vy v

4lnim zékontm. To, Ze tispé$né funguje
stat nebo napi. vase lazenska spole¢nost, je
tedy rovnéz o tom, ddvat vécem a procestim
fad. Nicméné, jak naznacil monsignor Rad-
kovsky, lidé do tohoto Fadu vnasi chaos. To,
Ze se akciové spole¢nosti Imperial Karlovy
Vary a vami fizenému Lazenskému kom-
plexu Sanssouci & Svycarsky dviir dafi, je
tedy urcité o schopnosti vedeni spole¢nosti
obklopovat se kvalitnimi lidmi.

@D Je naprosto samoziejmé, Ze se nemtizeme
spoléhat ani na bozi pomoc, ani na pomoc
nikoho dalsiho. Vzhledem k tomu, Ze akcionafi
Imperialu Karlovy Vary a.s. investuji do lazen-
stvi, a my vsichni, co zde pracujeme, z 1é¢eb-
ného lazenstvi zijeme, hleddme dalsi ptibuz-
né produkty. Spole¢nost Imperial Karlovy Vary
se tak velmi angaZuje na poli kongresové turis-
tiky a firemnich akei. Napf. tady, v Lazen-
ském hotelu Sanssouci, ktery byl v roce 2005
po rekonstrukei znovuotevien jako ¢tythvéz-
di¢kovy, bylo pro to jak po technické stran-

ce, tak i v dalsi vybavenosti a celkovém kom-
fortu vytvoteno perfektni zdzemi. Samostatné
nabizime i manazerské programy - vikendo-
vé i dlouhodobéjsi, které do jisté miry smétu-
jik wellness a jejichZ prvky obohacuji i pracov-
ni ¢asti firemnich a kongresovych akei. K tomu
vSemu si vychovdvame kvalitni personal, ktery
dokdze pokryt veskeré véci s tim spojené.

Nez (dejme tomu) lazenisky komplex
mize poskytovat sluzby, musi vymys-

let produkt, oslovit obchodni partnery,
napt. incomingové agentury a klientskou
vefejnost. To vSe je parketa pro kreativniho
obchodniho a marketingového manazera.
) Obchodni manaZer v podminkach Lazen-
ského komplexu Sanssouci & Svycarsky dvir
ma za tkol vytvaret produkty. Tzn. zpracova-

ni produktu po strance marketingu a i¢inné
vyuzivani spektra marketingovych ndstroja.
Pokud je produkt hotovy, tak jej zpropagovat, at
prostfednictvim médii nebo na veletrzich, které
umoznuji pfimy kontakt se zdkazniky a obchod-
nimi partnery. Jeho stéZejnim poslanim pak je
spoluvytvaret obchodni politiku firmy s cilem
vytézovat kapacity lazeriského komplexu tak,
aby pro vSechny ¢leny tymu, ktery ¢itd pies dvé
sté zaméstnanc, zajistil praci. Tj., aby byl na§
lazensky komplex naplnén hosty.

Vas vice nez dvéstéélenny tym by se mél
v brzké dobé rozriist pravé o manazera
obchodu a marketingu Lazenského komple-
xu Sanssouci & Svycarsky dviir. Jaké jsou

~
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na toto misto pozadavky, co se tyce praxe
avzdélani, popi. jazykovych schopnosti?
3 Ano, skute¢né jsme se nas tym rozhodli
roz§itit. Hlavné proto, Ze svym hosttim chce-

y

me nabidnout vice moznosti, vétsi pestrost
1é¢ebnych, lécebné relaxac¢nich, kongresovych,
incentivnich a firemnich programa. R4di by-
chom na trh priibézné ptichazeli s novinkami.
K tomu je zapotiebi vyhledavat a vytvaret nové

produkty. Co se jazykovych pozadavka tyce, ty
vyplyvaji z charakteru destinace Karlovy Vary.
V dnesni dobé tu pfevlada némecky a rus-

ky hovotici klientela. Takze jednim z ptedpo-
kladd je velmi dobrd znalost téchto dvou jazy-
ki a samoziejmé angli¢tiny, kter4 je v hotelo-
vém provozu standardem. Dal$im pozadav-
kem je alespon pétileta praxe v oboru, protoze
pottebujeme ¢lovéka, ktery nastoupi do nasi
firmy, béhem relativné krétké doby se obezna-
mi s provozem a produkty a bude je nabizet

LAZENSKY

a prodavat, aniz by se toto femeslo musel udit.
V neposledni fadé musi mit schopnost vést
tym, protoze chceme vybudovat dobie fungu-
jici obchodni oddéleni. V prvni fazi zvazujeme
toto personalni obsazeni: manazer plus tfi pra-
covnici. A v neposledni fadé je nasim pozadav-
kem vstficnost a komunikativnost k ostatnim
manazerum v Lazenském komplexu Sanssouci
& Svycarsky dviir. At je to F&B manager, hous-
keeping, technicky tym atd., protoze s nimi
bude tzce spolupracovat. Spole¢nost Imperial
Karlovy Vary v poslednich letech velice inves-
tovala nejen do rekonstrukei a své reorganiza-
ce, ale i do zaméstnanct. Dba o jejich profesni
rlist, vytvati pro né podminky, aby se ve svych
oborech stale zdokonalovali, at formou tcasti
v profesnich soutézich, $koleni nebo na odbor-
nych $kolach. Imperial organizuje fadu jazy-
kovych kurzt, aby nasi lidé dok4zali komuni-

KOMPLEZX

kovat na svétové urovni se vSemi hosty, ktet{
k nam zavitaji.

Hlavnim tématem tohoto vydani Vudy-
bylu je gastronomie. TakZe co gastronomie
alazenstvi?

@ To je takovy , tvrdy off$ek Rada potenci-
alnich hostt, ktef{ védi, Ze jsme 14zerisky kom-
plex, ma do jisté miry obavy, jestli se dobfe naje-
di, protoZe silazné spojuji s 1é¢ebnymi dieta-
mi. My se ale snazime, aby gastronomie nasich
stravovacich st¥edisek byla na vysoké tirovni,

a dafi se nam to. Dokazujeme, zZe i dietni strava
je vpodani nasich $éfkuchait atraktivni chuto-
vé i svou Upravou. V tomto si urcité nezadame

s ostatnimi renomovanymi ¢tyfhvézdickovymi

restaura¢nimi zafizenimi. At je to Ceska, svéto-
va nebo jina kuchyné. Ohlasy na nasi kuchyni
jsou velice dobré, pravé proto, Ze umime zatrak-
tivnit i tu pro nékoho nepiijemnou dietni stravu
tak, aby dobte vypadala a chutnala. @

www.imperialgroup.kv.cz
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GASTRONOM

— CORINTHIA

rowersvotil Gayuth Africa

0d 20. do 22. t{jna 2006 se na pudé
prazského pétihvézdickového hotelu
Corinthia Towers uskutecnila gastrono-
micka ¢ast festivalu Touch&Taste Sou-
th Africa. Pro tyto festivaly je typické, Ze
kombinuji kulturu tradice a autentické
prostredi s kulindtskym zazitkem. Corin-
thia Towers na festivalech Touch&Taste
Zleva: generdini Feditel Plzefiského Pra- spolupracuje s obchodnimi zastoupeni-
zdroje Mike Short, $ékucharka Jackie mi zemi, ambasddami a spole¢nostmi,
Cameron a generdinf Feditel Corinthia které s prezentovanou destinaci obcho-
Towers Hotel Cheistian Grage . ‘ M
duji. Touch&Taste byl zahajen gala vece-
fivrestaurantu Let’s Eat ve druhém pat-
fe hotelu Corinthia Towers. Pétichodové
menu bylo piipraveno proslulou jihoaf-
rickou $éfkuchatkou Jackie. Podavala se
vybrand jihoafrickd vina a ndpoje. Umé-
ni a zvyky obyvatel Jihoafrické repub-
liky priblizila vystoupeni Zulu tanecni-
ki a zpévék a dila jihoafrickych malita.
Na festivalu se organizacné a dodavatel-
sky podilely: Velvyslanectvi Jihoafrické
republiky v Ceské republice, vlada pro-
vincie KwaZulu-Natal, Jihoafricka orga-
nizace pro turisticky ruch (Frankfurt),
C.M.C. The Food Company (Némecko),
vina¥stvi Mama Africa (Cesko) a vinai-
stvi Delheim (Jihoafricka republika),
Plzeiisky Prazdroj a Karlovarské mine-
ralni vody. @

www.corinthia.cz

Pan Kokoszynski
Sséfkucharem
ATOMu

Palacinka leti vzduchem,
poslusné se vraci na panev

a vzapéti ji hoch serviru-

je svému bratru... ,Ptiprava
palacinek mé vzdycky bavi-
la," vzpomina na své zacatky
séfkuchar ostravského hotelu
ATOM pan Otto Kokoszynski
(37). ,,Diky trpélivosti rodi-
¢4 a predevsim bratra, ktery
mé vytvory jedl, jsem preha-
zovani rychle zvladl.“ Casem
ho rodice zacali povéiovat
ptipravami jidel i pro rtizné
oslavy. ,Vztah k plotné mam
v genech. Maminka vybor-
né vari a otec je profesiondl-
ni kuchaf. Dnes, a¢ v diicho-
dovém véku, stale varivital- Otto Kokoszynski
skych hotelich. Rad vzpo-
mindm, kdyz mne bréval
do prace a ja mohl pozorovat, jak mu jde kuchafeni od
ruky.“ Fakt, ze se pan Kokoszynski rozhodl stat kucha-
tem, nepiekvapil. ,Bral jsem to jako samoziejmost
aneodradilo mne, Ze otec netajil, o jak tézkou praci
jde. Mél jsem trpélivé ucitele a moznost spolupracovat

s odborniky, ktef se mé snazili naucit co nejvic.“ Sko-
lu pan Kokoszynski reprezentoval i na soutézich. Pre-
stavku pro néj neznamenala ani vojna, kde byl zatazen
do funkce kuchate. Po ndvratu ptisobil v ostravskych
restauracich. Kdyz dostal nabidku pracovat v luxusni
restauraci v Berling, nevéhal: ,Mij profesionalni obzor
se tim znacné rozsitil.“ V devadesatych letech vyces-
toval do Italie. Byla mu nabidnuta prace $éfkucha-

te v severoitalském horském hotelu Pralongia v regio-
nu Alta Badia. ,,V Itélii jsem ptsobil 14 let. Pak se ozva-
li z hotelu ATOM z Ostravy. Zvazoval jsem, zda opustit
lukrativni zaméstnani, ale touha po domové byla silnéj-
$1. Navic hotel ATOM je zndmy vysokou trovni gast-
ronomie, na ¢emz ma zasluhu mgj predchtdce $éfku-
char Zdenék Voznica. Potésilo mne, ze mé doporucil
pravé on.“ Ptl roku pak s nim pan Kokoszynski praco-
val spole¢né. Nyni je vSe na ném. V novém jidelnim list-
ku se odrazily jeho zahrani¢ni zkusenosti. ,,Soucasti
nasi nabidky zstdvaji oblibené tradi¢ni pokrmy a obje-
vuji se v niiosveédcené prvky italské kuchyné. Piede-
vSim jesté vice Cerstvé zeleniny, olivového oleje a tésto-
vin. Méné pouzivame brambory a pokrmy jen minimal-
né zahustujeme mou-

kou,“ tika séfkuchar I
ostravského hote-
lu ATOM pan Otto
Kokoszynski. @

www.atom.cz Dirs r/'///{}/f /éwmu/ %W second! fiorne

g
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Art Hotel William

11. listopadu v Bratislavé za ticasti fady cele-
brit oteviel predseda predstavenstva akcio-
vé spolecnosti EuroAgentur Hotels & Travel
pan Viliam Sivek v pasazi mezi Laurinskou
ulici 17 a naméstim Slovenského narodné-
ho povstania, novy moderni Art Hotel Willi-
am. Nejnovéjsi z hotell fetézce EuroAgentur
Hotels & Travel se nachézi v citlivé zrekon-
struované budové z 30. let minulého stoleti,
proslulé jako Stara trznice. Je unikatni kom-
binaci historickych prvkt s modernim luxus-
nim vybavenim a nabiz{ maximdlni pohod-
li ve 4 elegantné zatfizenych jednoltzkovych
a 32 dvoultizkovych pokojich, 2 junior sui-
tes a 2 apartmanech splnu-
jicich pozadavky ndro¢né
obchodni klientely. Poko-
je jsou vybaveny TV/SAT,
vysokorychlostnim pri-
pojenim k internetu, tele-
fonem s ptimou provol-

-

GIANFRANCO
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L
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EuroAgentur

bou, klimatizaci, vysou$eé¢em vlasti, mini-
barem a bezpecnostni schrankou. Hotel dis-
ponuje kongresovym salem s kapacitou 200
osob, vhodnym pro kondni konferenci a kon-
grest i spolecenskych akci, $koleni a rodin-
nych oslav. V hotelové restauraci je mozné si
pochutnat na vybranych specialitach sloven-
ské i mezindrodni kuchyné. Hotelové kavar-
na s Sirokym vybérem vynikajici kavy a 1dka-
vych dezert poskytuje idedlni prostredi pro
spocinuti i obchodni jednani. V objektu se
spolu s hotelem nachdzi fada neméné luxus-
nich butikt svétovych médnich ndvrhaia.
Centralni poloha v historickém centru Brati-
slavy vybizi k navstévam his-
torickych pamatek, ndvsté-
vam kulturnich ptedstaven{
a ostatnich atrakei slovenské
metropole. @

Hotels & Travel

www.euroagentur.com

Novi
posluchacdi

Vysokeé skoly
cestovniho
ruchu, hotelnictvi
a lazenstvi

6. ffjna 2006 v séle Boccaccio Grand Hote-
lu Bohemia rektorka doc. Ing. Véra Seifer-
tova, CSc. za tcasti osobnosti akademickeé-
ho a profesniho Zivota, rodi¢ti a pratel vita-
la nové studenty Vysoké skoly cestovniho
ruchu, hotelnictvi a lazenstvi na slavnost-
ni imatrikulaci. @

www.vscrhl.cz
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Pti piilezitosti oslav statniho svatku
28. fijna jsem navstivil Plzen a u pamatni-
ku T. G. Masaryka oslovil jejiho primatora
Ing. Miroslava Kalouse. Pane primatore,
statut4arni mésto Plzeii zvolilo na Cesko
malo obvykly festivalovy zptisob pfipo-
menuti vzniku republiky. Zaroven bych
si dovolil pfipodotknout, Ze je to i velmi
duistojny zptisob vaseho louceni se s funkei
primatora Plzné.
0 Musim se pii-
znat, Ze v dobé, kdy
se rozhodovalo, ze
statni svatek 28. 1j-
na budeme v Plzni
slavit trochu jinak,
jsem tuhle okol-
nost nepredpokla-
dal. Myslenka uctit
vznik republiky fes-
tivalovym zptiso-

Ing. Miroslav Kalous bem mne napad-

la préavé na tomto

misté pfed rokem. Uvédomil jsem si, Ze véko-
vy pramér lidi, ktef'i sem ptisli oslavit ¢eskou
statnost, se zvysuje. Nevidél jsem tady déti.
Nevidél jsem tu mladé lidi, coz signalizovalo,
Ze je to prilis nezajima. Zkratka, loni jsem mél
pocit, ze 28. fijen je pro né vic volnym dnem
nez ¢imkoliv jinym, a to mne mrzelo. Proto
jsem rad, ze jsme se spole¢né s kolegy z mést-
ského zastupitelstva rozhodli uvolnit zhru-
ba milion korun na to, aby Plzenané oslavi-
li narozeniny republiky tak, jak se narozeniny
slavit maji. Spontanné a vesele. Zda se, Ze se
to povedlo a ze jsme dnesnim dnem polozili
zaklady nové plzenské tradici. Vyroc¢i vzniku
samostatné Ceskoslovenské republiky je totiZ
prilezitosti k zamysleni nad slozitymi dé&ji-
nami tisicileté ceské statnosti, k jejiz rekon-
strukei v roce 1918 doslo. Neni mozné pii tom
opomenout jména tehdejsich viidct protira-
kouského odboje, ptedevsim T. G. Masaryka,
E. Benese a M. R. Stefanika, stejné tak jako
desetitisice ¢eskoslovenskych legionéit, kte-
i1 se za jejich myslenku postavili se zbrani
vruce. Skutecnost, Ze si toto vyznamné vyro-
¢{ dnes mohou ptipominat svobodni{ ob¢ané
ve svobodné zemi urcité stoji za vic nez jen za
pietni vzpominku. Plzen tak dnes, 28. fijna,
svym obyvatellim i ndv$tévnikim ptredstavila

velkou ¢dst kulturniho dédictvi, které za sta-
leti své existence vytvotila a nashromazdila.
Nejedn4 se jen o prvoiadé historické pamat-
ky, ale i o dileZité, av§ak nékdy opomfijené
soucdsti kazdodenniho zivota. Spojovat vznik
republiky jen s volnym dnem je pro vnima-

ni budoucnosti Ceské republiky neproziravé.
Narodn{ identita a ndrodni hrdost jsou poj-
my, které hraji vyznamnou roli i v tak slozi-

té se rodicim uskupeni, jako je Evropska unie.
Nasi snahou tedy je pedstavit v Plzni novou
vSelidovou slavnost a na zakladé zkuSenos-

ti z letosniho pilotniho ro¢niku v nasleduji-
cich letech realizovat tradi¢ni plzensky ,,den
otevrenych dveri“, na ktery se budou obc¢ané
mésta a turisté tesit.

Dnes jsem na plzeiiskych ulicich, na
zastavkach méstské hromadné dopravy,

v zoologické zahradé, v muzeich, galerii
ijinde potkaval spousty lidi s visackami
,,28. fijna - Plzen mésto oteviené“,

@3 V dnesni den oslav mohli v§ichni vyuzivat
prosttedky MHD v Plzni zdarma. Lidé si moh-
li za symbolickych 28 K¢ koupit tzv. ,Plzensky
pas, ktery je opraviiuje ke vstupu na vsech-
na mista oslav, zejména do méstskych zafize-
ni. Na zimni stadion, do plaveckého bazénu,
zoologické zahrady, ale i do muzea, do diva-
dla, kde za chvili mohou zhlédnout Prodanou
neveéstu, nebo do Méstanské besedy na diva-
delni predstaveni divadla Semafor pana Jiti-
ho Suchého. Ten byl jednim z ¢lent ptipravné-
ho a realiza¢ntho tymu dnesnich oslav. Jsem
moc rad, Ze jsem se s nim mohl setkat a pfi této
prilezitosti spolupracovat. Ostatné podékova-
ni patii vSem, ktef{ v tomto tymu pracuji. Panu
tediteli Suchému z rddia FM Plus, panu Pekar-
kovi, fediteli zdpadoceské divize Vydavatelstvi
Labe-Press, jeho kolegovi Pepikovi Kejhovi,

slavihi
arozeniny
republiky -

tediteli Divadla Josefa Kajetdna Tyla v Plzni,
Honzovi Burianovi, lidem z mésta, Vitovi Lin-
hartovi, ktery je spoluautorem happeningu,
jenz bude za chvilku na fece Radbuze u Ang-
lického nabfrezi, a vS§em ostatnim, ktefi se pti-
prav aktivné ucastnili.

Plzen je znama piedevsim jako mésto
piva.

0 Plzen u ale ddvno neni jenom méstem
piva. Reknéme, Ze Plzeii je méstem, které dalo
pivu jméno, a pivo ji to ted vraci. Bylo by velmi
kratkozraké se upinat jenom k tomuto fenomé-
nu. Plzen uz davno neni jenom méstem tézké-
ho priimyslu. Je moderni{ evropskou metropo-
1i, kterd md nakroceno hrat v Evropé vyznam-
nou roli. Je méstem univerzitnim, obchodnim,
kulturnim, politickospravnim a spole¢enskym.
Je ptirozenym centrem regionu. Jsem presvéd-
Cen, ze Plzen je $tastnym méstem. Za to vdeé-
¢ilidem, kteti zde zili a ziji i geografické polo-
ze na historické trase obchodni stezky Regens-
burg — Praha. Prosperita Plzné se traduje uz od
davnych dob, a to je dobie. @

www.plzen-city.cz

Oslavy ceské stdtnosti 28. Fijna
v Plzni byly zahdjeny dopoledni
msi svatou v chrdmu sv. Bartolo-
meéje, kterou celebroval plzerisky
biskup monsignore Frantisek
Radkovsky. Pokracovaly v ZOO,
kde byly détem rozddvdny balon-
ky s logem oslav. Pivovarské
mugeum, Zdpadoceské muzeum
a Zdpadoceskd galerie se do oslav
zapojily prohlidkami stdlych
expozic. V odpolednich hodindch
v Zdpadoceské galerii vystoupil
doc. Premysl Rut v programu
vénovaném Ceské hudbé kolem
roku 1900 ,,Ceskd piseri vlasten-
skd“. Plzerisky Prazdroj umoznil
prohlidky pivovaru véetné skle-
peni. Na zimnim stadionu v CEZ
Arené byla verejnosti k dispozici
druhd ledovd plocha pro volné
brusleni. Divadélko JoNds sehrd-
lo dvé détskd predstaveni. Dvé
filmovd mohli divdci zhlédnout
v Cinestar. Pietni akt s polozenim

vénctt k pamdtniku T.G.Masaryka

se uskutecnil vpodvecer za tuicas-
ti predstavitelu mésta, v Cele
s primdtorem Ing. Miroslavem
Kalousem, kraje, v Cele s hejtma-
nem MUDr. Petrem Zimmerman-
nem, ministrem spravedlnosti
JUDr. Jirim Pospisilem a dalsimi
osobnostmi. Hrdla zde dechovd
hudba ,,Pétatricdtnici, kterd pak
Ucastniky v ramci lampionového
,Pritvodu svétel“ dovedla na Ang-
lické ndbrezi, kde byl na Radbuze
ohriostroj. Oslavy stdtniho svdtku
pokracovaly vecernimi a nocnimi
programy. Slavnostnim prove-
denim opery Prodand nevesta
vdivadle J. K. Tyla, predstavenim
divadla Semafor Jirtho Suchého
v Méstanské besede, Bardcnickym
plesem v restauraci Na Spilce, jaz-
zovym projektem v House of Blues
a koncertem poprockové kapely
Miou Miou v Zach’s Pub.

S plzeiiskym biskupem monsignorem
FrantiSkem Radkovskym se tentokrat
potkavame 28. ijjna v rodném mésté mého
taty, v Plzni. Diky tomu, Ze jsem sem jezdi-
val za dédou a babi na prazdniny, jsem tu
zazil spoustu nadhernych dni. I proto jsem
se monsignora Radkovského zeptal na jeho
vztah k Plzni.

@8 Pochédzim

z Ttesté, od Jih-
lavy. Do zapad-
nich Cech jsem se
dostal poté, co jsem
byl jmenovan kap-
lanem v Marian-
skych Laznich. Tam
jsem byl dva roky

a pak osmnéct let
ve Frantiskovych
Léaznich. Do Plzné
jsem vzdycky jen
tak zasko¢il a do svého zivota ji adoptoval, az
kdyz jsem byl jmenovan plzenskym biskupem.
Plzendk se tedy ze mne stal az pied tfindcti
lety. Plzen jsem vzdycky vnimal jako vyjimec-
né mésto. Plzenané méli, a to i v poslednich
Ctyticeti komunistickych letech, mimotad-

né postaveni. Plzen totiz byla nejvétsim Ces-
koslovenskym méstem, které osvobodili Ame-
ricané. Ne nahodou se historicky honosi titu-
lem ,Vzdy vérna Plzefi“ a tento genius loci ji
zstal dodnes. Véera (27/10) jsem o tom na
Ministerstvu vnitra CR v rdamci na$eho ofici-
alniho piijet mluvil s panem arcibiskupem
Graubnerem. On totiz zase z P1zné md mamin-
ku, a tedy alespori palkou do ni patfi. Velice se
podivoval nad tim, ze dnes v ramci oslav stat-
ntho svatku budeme mit v Plzni bohosluzby.
Ja mu na to: ,,To vi$, vzdy vérnd Plzen...“

monsignor
FrantiSek Radkovsky

Zminil jste olomouckého arcibiskupa
monsignora Jana Graubnera. To mi piipo-
mnélo, Ze jsem si v jeho diecézi pfedloni ve
Statnich 1é¢ebnych laznich Bludov s MUDr.
Jifim Riedlem a letos zjara v Laznich Slati-
nice s predsedou predstavenstva Martinem
Vybiralem v ramci svéceni 1é¢ebnych pra-
ment povidal o postaveni katolické cirkve.
Konstatoval jsem, Ze ji povazuji za jednu

z nejlépe fungujicich organizaci svéta.

@8 Mate naprosto pravdu, i kdy? je v jeji his-
torii mozné vysledovat fadu pochybeni. Pro-
nasledovani zvenku cirkvi nikdy neuskodi-

lo tolik jako rozklad zevnitt. Ostatné nedav-

no jsem slysel jednu az tismévné ilustrujici
vétu: ,,0 tom, Ze cirkev neni jenom lidského,
ale bozského puvodu, svéddi to, Ze ji krestané
doposud nezlikvidovali.“ Vzdyt co uz to bylo
rozdéleni a roztrzek? Samoziejmé, cirkev je
poiad rozdélend, ale snaha o jednotu je sta-

le silngjsi. Cim dal vic ndm kiestantim vadi, Ze
nejsme sjednoceni, a to je dobré znameni.

V minulém vydani V$udybylu jsem
hovotil s hejtmanem vaseho rodného kraje,
Kraje Vysoc¢ina RNDr. Milosem Vystréilem.
£} s panem hejtmanem Vystréilem se zndme.
Ucil v Tel¢i na gymnaziu, kde jsem studoval.
Naposledy jsem s nim mluvil v 1été. Vysocinu
stale citim jako rodny kraj. To je v clovéku zako-
tenéno, i kdyz uz tam dlouha 1éta nebydlim.

Pokud vime, odkud jsme vze$li, mame
daleko vétsi Sanci nékam dojit. V1ogu
plzeiniskych oslav 28. fijna v Plzni je ztvar-
néna katedrala sv. Bartoloméje, v niZ dnes
oslavy zacaly slavnostni m$i, kterou jste
celebroval. Mj. jste v ni zminil téma, jak
velice je pro ¢lovéka dilezita jeho identita.
8 Clovék pottebuje nékam pattit. PYinalezet
ke spolecenstvi. V nasem ptipadé k ¢eskému
statu, jehoz tctyhodnou vic nez tisiciletou his-
torii si dnes ptipomindme. Je dtlezité, aby ji
lidé a zejména mladez znali. Aby si uvédomili,
Ze tu nejsme od vcerejska. A k tomu je potieba
slavit. Pfipominat si takovéto historické chvi-
le, davat na né duiraz. Velice jsem proto vdé¢-
ny iniciativé mésta v ¢ele s plzeniskym primato-
rem Ing. Miroslavem Kalousem slavit 28. fijna
a Ceskou statnost vitbec novym zptisobem. Sla-
veni 28. fijna a statnich svatka obecné nés totiz
odnaucil komunismus. Na druhou stranu, uz je
jina doba. Fanglickdi'stvi, mavani pentlemi, to
uz nikomu nic netika. Je tedy tfeba najit novy,
pro lidi ptitazlivy zptsob. Podporovat narod-
ni hrdost zménou stereotypu oslav vyznam-
nych dni smérem k redlnému zivotu. Pokusit
se o posun od leckdy formalni piety k festivalo-
vému pojeti oslav tak, jako se to podatilo u nas
v Plzni. Zkratka, aby se v tom lidé citili dob-

te, protoze dneska obvykle kdyz nemusi, ni-
kam nejdou. Jsem proto rad, Ze se podatilo na-
jit néco, co je dokazalo oslovit, co, jak doufam,
bude udrzovat Zivou tradici 28. fijna.

K slaveni patii nejen zabava, ale i odpo-
védnost...

£} Ano, subsidiarita a solidarita. Dva prvky,
které drzi spole¢nost, a to je také tak trochu
vynalez cirkve a jejich socialnich encyklik. Soli-
darita je v tom, Ze soucitim s druhym a nech-

ci si hrat pouze na vlastnim pisecku. Subsidia-
rita zase je v tom, Ze v§e nemuze tidit vSeobji-

majici instituce, jejiz osviceny panovnik bude

o0 kazdém rozhodovat. To prosté nejde. Musi
platit, Ze to, co se dané instituce tyka, si bude
fesit ona na své tirovni. Uz proto, Ze je zpravi-
dla nejlépe obeznamena s mistnimi poméry, ma
k fesSeni nejblize a méa kompetence i motivaci.
Vy$si nadfizeny stupefl musi nutit ty nizsi stup-
né k tomu, aby se nezahledély jen samy do sebe,
aby i v jejich pripadé fungovala solidarita. Tuto
ndro¢nou tlohu maji politici na vSech stupnich,
anejenom oni. K tomu je vSak nutné vychova-
vat lidi. Proto je potteba Brusel. Ale nesmi ho
byt moc. Na druhou stranu nesmime byt sob-
ciafiikat:,,Co je ndm po nich.“ Opravdu se vza-
jemné potfebujeme, tedy aby Evropa drzela
pohromadg. Jinak vedle Ciny, Indie a dalsich
velkych dtvara ztrati veskerou duleZitost. Je tte-
ba si uvédomit, Ze ¢lovék je rozhodujicim ele-
mentem i v evropském soustdti. Cilem tedy
neni vytvorit nové Rakousko-Uhersko jako mul-
tisttni centralné fizeny hegemon. Cilem je,

aby v rdmci Evropské unie dochazelo ke svo-
bodnému a vsestrannému rozvoji lidi a také
pottebnych instituci na vSech tirovnich. A to je
na odpovédnosti téch, ktefi ji maji fidit a vést.
Odpovédnosti nas vsech pak je, abychom si je
dobte zvolili a dlisledné kontrolovali. Jedno bez
druhého nelze. To by z toho byl chaos nebo dik-
tatura. Oboji je $patné. K tomu ale musi byt zra-
14 ob¢anska spolecnost, kterd si je téchto kom-
petenci i povinnost{ védoma. Ne kazdého totiz
bavi jit k volbdm, natoZ priibéZzné kontrolovat
plnéni piedvolebnich slibt politikt. Je potieba,
aby to lidé chapali jako sluzbu druhym. To vse
ma i sviij rozmér duchovni — nabozensky, trini-
tarni, troji¢ni dimenzi. Bth je totiz nejdokona-
lejsi spolecenstvi, Bozi Trojice, jez se vyznacu-
je dokonalym vzdjemnym dévanim a piijima-
nim, a tim i dokonalou jednotou. Tento Bozi
rozmér je zddouci i ve spolecnosti véetné politi-
ky. Politici by si méli uvédomit, ze princip Jezi-
Sova: ,Milujte se navzdjem, jako jsem miloval
javas,“ je veskrze dulezity. Solidarita musi byt

i mezi politiky. Museji vnimat, Ze rozmanitost
politickych stran je dtilezZitd a, fekl bych, Bohem
chténa, protoze jinak bude vSechno jednobarev-
né. Musi tady byt vice politickych stran a vice
pozic a pohledd, které spole¢nosti daji bohaty
rozmér. Ma-li to tak fungovat, je tfeba, aby poli-
tici vnimali oprdvnénost postojt jinych politi-
ku. Tj., aby politik v politikovi nevidél nepfite-
le, ale opozici, ktera kontroluje, co déla, a nékdy
i partnera, s nimz spolupracuje ve prospéch spo-
le¢nosti. Je dilezité, aby politik vnimal ndzor
druhého politika podle obsahu, nakolik je to, co
iika, pravdivé, moudré, a ne podle toho, kam

v rdmci politického spektra patii. @



HOTEHIL

ALBION HOTEL
& Congress Centre

byl otevien po celkové rekonstrukei v bieznu 2006. Je situovan

v klidné ¢asti Prahy 5 uprostted vilové ¢tvrti a rozsdhlé zelené,

a ptitom je vzdalen jen kousek od centra mésta. Novy ¢tyrhvézdic-
kovy hotel je jedine¢nym mistem pro pfijemné ubytovani i kond-

ni konferenci, firemnich akei ¢i jednani. Ubytovani je mozné v 290
B pokojich, celkova kongresova kapacita je 600 mist. Podileji se na ni
rta . 2 konferen¢ni sdly a 4 salonky pojmenované po ¢tyfech muskety-
rech. Hostm jsou k dispozici mj. 2 restaurace, Lobby bar s Zivym

TOP HOTEL Praha |
& Congress Centre .
_NALBION

patfi svou rozlohou a kapacitou k nejvétsim hotelovym komplextim v Evro- TR — e S
pé. Pod jednou stfechou zde host najde v$e, co mtze béhem svého pobytu s _ & CONGRESS CENTRE
mimo domov potfebovat. Luxusni kongresovy hotel nabizi 5000 konferenc-

nich mist, ubytovani v 930 pokojich a $pickovou kuchyni v 5 restauracich.

Konferenéni centrum se sklddd z multifunkéni kongresové haly,

4 konferen¢nich sald a 14 salonki. K hotelu patfi i neoby¢ejné rozséh-

z Ceskych hoteld ¢itd naptiklad wellness centrum s bazénem a posilovnou,
Beauty salén, bowlingovou hernu, tenisové kurty, kasino, hotelové obchody,
rozlehlou japonskou zahradu se zpivajici fontanou a dalsi atraktivity. @

www.tophotel.cz
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aerobik

v TOP HOTELu Praha
Na trinact set lidi se 30. zat{ zucast-

nilo nataceni findle soutéze Miss
aerobik 2006 v kongresové hale TOP
HOTELu Praha. @

=

Slavnostni
krest

v ALBION HOTELu

ALBION HOTELu se 17. ijna 2006

konal slavnostni kiest basnické sbirky
ptredniho ¢inského basnika Jidi Majia, jeji-
hoz prekladu a piebdsnéni se ujal Jan Cimic-
ky. Uskutecnil se za ticasti ¢lenky rady Stie-
doceského kraje pro oblast kultury a pamat-
kové péce Jitiny Pospisilové, kulturniho
rady Velvyslanectvi Cinské lidové republiky
v Praze pana Yu Guodi, zdstupct ¢esko-¢in-
ské spole¢nosti a dalsich hostd. Nad vyda-
nim knihy pfevzal zastitu Ing. Petr Bendl,
hejtman Stfedoceského kraje, ktery ma hos-
podaiské kontakty a spolupracuje s provincif
S’¢chuan, odkud autor pochazi. @

s Vb ek

12. fijna vévodilo Kongresovému salu v TOP
HOTELu Praha rudé dvacetimetrové piehlidko-
vé molo. Predni mddni navrharka Sona Hlavac-
kova na ném predvadéla svou kolekei podzim/
zima 2006, kterou bude prezentovat ve Spo-
jenych statech a Saudské Arabii. Ptes Ctyti sta
nav§tévnik z fad jejich nejlepsich zdkaznikt
zhlédlo nékolik desitek modeld. Bezprostredné
po prehlidce byla jiz vice neZ polovina modeld
rezervovana nebo prodana. @

S¢S Hnvadkovi
AR [ cima 2008

Iy
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Oslava Ceskeého
statniho svatku

na ambasade
v Berline

TOP HOTEL Praha jiz popaté ptipravoval velkolepé pohosténi pro Ces-
kou ambasadu v Berliné. Slavnostni raut se konal 24. f{jna a ceska
ambasada jej pravidelné pordda u ptilezitosti svatku obnoveni ¢eské
statnosti (28.10.1918). Slavnostni vecer se letos konal na sklonku mise
Dr. Borise Lazara, ktery tu v roli velvyslance Ceské republiky ve Spolko-
vé republice Némecko pusobil od ¢ervna 2001. Generélni feditelka TOP
HOTELu Praha Marta Snoblova mu podékovala za spolupréci a preda-
la dort ve formé makety jeho Sestiletého plisobi§té — berlinské amba-
sady. Po zaznéni Ceské statni hymny byl otevien raut, béhem kterého
pies pét set host ochutnalo oblibené ¢eské speciality a jiné pochoutky.
O kratké vyjadteni jsem pfi té prilezitosti pozadal generdlni feditelku
TOP HOTELu Praha Martu Snoblovou, ktera mj. fekla: ,N4$ cateringo-
vy servis je uz v berlinskych diplomatickych kruzich vyhlaseny. Na ptidé
této ambasady jsme pétkrat zajistovali raut pii piilezitosti oslav statni-
ho svatku a ¢tytikrdt v rdmci veletrhu ITB Berlin. Opétovny zajem hos-
ta téchto akei o nase sluzby svéd¢i nejen o $pickové drovni cateringu
TOP HOTELu Praha a ALBION HOTELu, ale zejména o vzorném hosti-
telském prostiedi a pf{jemné atmosféte, na niz maji Ivi podil pracovnici
Velvyslanectvi Ceské republiky v Berliné.“ @

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

TOP HOTEL Praha
2 ALBION HOTEL

se loudily s hlavni
sezonou,

i kdyz jen symbolicky, nebot na né ¢eka rusny zaver roku. U¢inily tak na
slavnostnim veceru 1. listopadu 2006 za tcasti vice nez ¢tyr set obchod-
nich partnert, klient{i a ptatel. Ve¢erem provazel Jan Censky, a to

s noblesou jemu vlastni. Generalni feditelka spolecnosti TOP HOTEL
Praha Marta $noblova hosty seznamila s novinkami a plany na dalsf

o

rok. Uéastnici méli moznost zhlédnout uméni tane¢niho paru z taned-
niho klubu STK Praha, Sarky Kotatkové a Jakuba Davida, médni pte-
hlidku modelti Jaroslavy Sedlackové, ve kterych se pro charitativni
kalendar Petry Némcové nechaly fotit Karolina Kurkova, Ivana Trump
nebo Daniela Pestova. Modely predvadély letoni a lofiské vitézky Ces-
ké Miss. Hosté si pochutndvali na vybranych lahadkéch, nebot $éfku-
chati opét predvedli excelentni uméni. Nechybély vybrané pokrmy Ces-
ké kuchyné, oblibené rybi speciality ani sladkosti z povéstné hotelo-

vé cukrarny. Pfijemnou atmosféru dotvarelo Klarovo kvarteto. A kdo si
chtél odnést néco na pamatku, nechal si zhotovit vlastni podobiznu od
pritomnych karikaturistti. Hodnotné dary v rdmci vecera z rukou hos-
titele prevzali jeho nejlepsi klienti v oblasti kongresovych sluzeb: Ces-
koslovenska obchodni banka, V.M.EST a ELISA EMC GROUP. Odnesli
sije také nejagilnéjsi obchodni partneti z fad cestovnich kancelati TOP
HOTELu Praha: Jerome Travel, Special Tours Prague, D.I.R. Bohemia /
European Travel Services/ a ALBION HOTELu: Jerome Travel, KOMPAS
Praha, cestovni kancelai a Quality Tours. @




@ s predsedou dozoréi rady piipravované
akciové spole¢nosti, kterd bude vlastnit TOP
HOTEL Praha a ALBION HOTEL, Ing. Radkem
Dohnalem se potkavame pii ukonceni hlavni
turistické sezony, jehoz soucasti bylo ocenéni
nejagilnéjsich zdkaznikd a obchodnich part-
nerd téchto dvou hoteld.

Ptizné obchod-
nich partneru si veli-
ce vazime. Tim, Ze
zdatile vytézuji kapa-
citu nasich hoteld,
do znac¢né miry roz-
hoduji o podnikatel-
ské tispésnosti projek-
ta TOP HOTELu Pra-
ha a ALBION HOTE-
Lu. Jsem proto rad,
kdyz na zaveér hlav-
ni turistické sezony roku 2006 mohu konstato-
vat, Ze rozhoduji spravné. V soucasné dobé, kdy
Praha zaznamendvd pfevis nabidky ubytovacich
kapacit, je to totiz nékdy hodné velky boj. Inco-
mingové a incentivni agentury pochopitelné
pro své klienty chtéji co nejlepsi ceny a my chce-
me dosahovat rozumnych obchodnich podmi-
nek umoziiujicich nasim hotelim nestagnovat.
Jak vidno kompromis, ktery je vyslednici, je pro-
spésny obéma stranam. Vedle tradi¢ni turistické
Kklientely nds ¢im ddl tim vice za¢ind vyhledédvat
klientela firemni a obchodni, se kterou uz neni
tak velky boj. Velmi vyrazny podil na nasich hos-
podaiskych vysledcich pak ma kongresova kli-
entela, zdjem poradatell sportovnich a spole-
¢enskych akef a televizi. Zadny hotel v CR se
nemtze pochlubit tak pestrou skladbou potada-
nych akei ve svych prostorach.

Ing. Radek Dohnal

Je to viibec poprvé, co spolu déldme
interview, takze si vas dovolim poprosit

o kratickou rekapitulaci toho, co predchaze-
lo, nez jste se zapojil do top managementu
vasi hotelové spole¢nosti.

Jasné. Neni tajemstvim, Ze mdj otec, pan Vla-
dimir Dohnal, je majitelem obou hotelti — TOP
HOTELu Praha i ALBION HOTELu. TakzZe vzhle-
dem k mému véku, v dobé kdy s TOP HOTELem
Praha zacinal, jsem sem cas od ¢asu pfiSel na
obéd a obcas se zucastnil nékteré z akei. Pak jsem
zacal studovat vysokou skolu a uz jsem se tu obje-
voval castéji a za¢al mluvit do vSech moznych
amozna i nemoznych véci. Po vysoké skole jsem
odjel do Velké Britanie, abych se zdokonalil. Ale
nejen v anglicting, i v problematice hotelového
a gastronomického provozu. Poté, co jsem se vra-
til, jsem tady, a uz nejen na ten obéd.

Co je podle vas tieba k tomu, aby vase
hotely dobfe fungovaly?

Poskytovat Sirokou skalu sluzeb a expando-
vat. Pokracovat v upeviiovani dobrého jména.
K tomu je bezpodminecné zapotiebi zaméstna-
vat kvalitni a profesné zdatny persondl, coZ je
davodem, pro¢ tolik investujeme do jeho vzdé-

HOTTEHIL

Jsem tady,
a uz nejen

na ten obed

lavani i do toho, aby se ti¢astnil profesnich sou-
tézi. Ddle jsou k tomu potteba kvalitni obchod-
nf vztahy. Uspé$na partnerstvi tak navazuje-
me i na ptidé Americké obchodn{ komory v CR,
Cesko-némecké obchodn{ a priimyslové komo-
ry, Britské a Cesko-belgicko-lucemburské smi-
$ené obchodni komory, jejichz jsme cleny.

Zhruba pred tydnem jsme se potkali na
Ceské ambasadé v Berliné na gastronomicky
velkoryse pojaté recepci, kterou poradala
Jeho Excelence velvyslanec Ceské republiky
ve Spolkové republice Némecko Dr. Boris
Lazar s choti. Catererem zde byly TOP HOTEL
Praha a ALBION HOTEL.

Ano, recepce se uskutecnila pti prilezitos-
ti statniho svatku Ceské republiky. Tento raut
jsme v Berliné zajistovali jiz popaté. Tyto akce
jsou velmi oblibené. Podle slov ti¢astniki — ¢le-
nt berlinského diplomatického sboru — pry pré-
ce nasich kucharu a cukratt patti k tomu nejlep-
$imu, s ¢im se kdy v Berlin€ setkali. Samozrej-
mé, Ze nas takovéto hodnoceni tési.

V ramci TOP HOTELu Praha jste velmi
velkoryse investovali do kongresového zaze-
mi, do wellness - fimskych laznich, japonské
zahrady, parkovisté, sportovnich, gastrono-
mickych stiedisek atd.

TOP HOTEL Praha prece jen neni ve stredu
Prahy, a proto musime vytvaret piedpokla-
dy, abychom k nam nalédkali hosty a udrzeli si
je tu co nejdéle. Nabidka moznosti kvalitni-
ho traveni volného c¢asu je tedy u nas oprav-
du Siroka. A to i pokud chce host navstivit
restaurant s vyhledem na panorama Hrad-

& CONGRESS CENTRE

¢an. I to u nds muze. Z naseho BOHEMIA
TOP RESTAURANTu. Pokud neni mlha, mtize
se odtud tésit vyhledem na Prazsky hrad. Za
sychravého pocasi mu zpfijemni atmosfeé-

ru plapolajici ohen v zivém krbu. Sportovis-
té TOP HOTELu Praha chceme rozsitit i do
budoucna. K nynéj$im tenisovym kurtim,
bowlingové draze a wellness centru ptibude
ricochet a golfovy trenazér. V ALBION HOTE-
Lu chceme rovnéz vybudovat wellness s bazé-
nem, saunou, masazemi, bowlingem a kras-
lit zahradu.

@ TOP HOTEL Praha je takovym fenomé-
nem, ze se zda, Ze hotel ALBION HOTEL je
tak trochu v jeho stinu.

Nertekl bych. Diky své poloze v Praze 5 jej
uprednostnuje turisticka klientela, protoze se
zde citi vice v centru Prahy nez v TOP HOTE-
Lu Praha. A navic, kazdy z nasich hoteld posky-
tuje trochu jiné sluzby. TOP HOTEL Praha se
vice orientuje na kongresovou klientelu a ALBI-
ON HOTEL na turistickou, i kdyz i on disponu-
je slusnym konferen¢nim zdzemim. V ALBION
HOTELu chceme postavit novou restauraci a sta-
vajici restauraci ,,Grand Restaurant” premeénit
na kongresovy sal s kapacitou zhruba ¢étyf set
mist s prichodem ven do volné ptirody. @

B 1ALBION

HOTEL * % % %
& CONGRESS CENTRE
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a mlsto sto setkdnt V. Ceskem ‘Krumlove

H9tel U Meésta Vidné,,
misto setkani

v Ceském Krumlove

Kdyz lonské devaté vydani Vsudybylu
informovalo o Hotelu U Mésta Vidné, ¢lanek
o ném zacinal: ,Koncentrace energii, v§u-
dyptitomny genius loci, romanticky nadech
a mnoha dalsi spojeni jsou opisnymi vyrazy
pro to, co v Ceském Krumlové pociti snad
kazdy, kdo do néj zavita.“ Nedavno jsem byl
v Krumlové znovu a mohu potvrdit, ze ,,duch
mista“ na mne zapusobil jesté intenzivnéji
nez kdy predtim. Jeho feditelky pani Lucie
Zemanové jsem se zeptal na zaméry hotelu
do budoucna.

) Rozhodné hod-
ldme nas hotel pre-
zentovat jako jeden
znejlepdich v Ces-
kém Krumlové,

a proto také neu-
stdle pracujeme

na zvysovani stan-
dardu poskytova-
nych sluzeb. Zame-
rem je povysit stava-
jici kategorii na ¢tyfti
hvézdy plus. A tak v blizké budoucnosti mohou
nasi hosté oc¢ekavat zmény napf. v designu
recepce nebo lobby baru. Mimo jiné neustale
pracujeme na upevnéni pozice Hotelu U Més-
ta Vidné jako mista firemnich, kongresovych
avolnocasovych aktivit. Velmi pozitivné se zde
projevuje osvicena komundlni politika pted-
staviteltt mésta Cesky Krumlov, ze kterého se

WWW. E-VSUDYBYL.CZ
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Lucie Zemanova

v prubéhu porevoluénich let stala atraktivni
turisticka, kongresové a festivalova destinace.
Pokud se mne ptate na nase zaméry do
budoucna, nelze nezminit Gourmet Restau-
rant Zahrada Vidné, ktery se jiz dnes fadi mezi
nejkvalitnéj$i restaurace v jiznich Cechéch.
Moderni gastronomie je pro nas vyzva, a proto
jsme se rozhodli navazat spolupraci s pfedni-
mi evropskymi $éfkuchati, specialisty na fine
dining, ¢imz chceme zaradit restaurant mezi
Ceskou i evropskou gastronomickou spic¢ku.

Naposledy jsem o vasem hotelu psal

v souvislosti s 25. vyro¢ni konferenci
mezindrodni asociace IMTA pro Evropu,
Afriku a Blizky Vychod, nad niz ptevzal
zastitu hejtman Jihoceského kraje RNDr. Jan
Zahradnik a jejimz oficialnim partnerem byl
pravé Hotel U Mésta Vidné. Pani feditelko,
co se tyce skupinovych akei, prevazuji firem-
ni nebo kongresové?

3 Ackoliv se u nas kond fada akei kongreso-
vého charakteru, Hotel U Mésta Vidné bych
charakterizovala spi$ jako ,,business-class“
hotel. Ale jinak je vase otazka na misté. Tim,
Ze v ramci JihoCeského kraje dokazeme posky-
tovat kompletni konferencni i kongresové sluz-
by, se odliSujeme od fady dalsich jihoceskych
hoteld. V malebnych historickych objektech

se skryva opravdu velice moderni hotel. Kli¢o-
vou roli v zaji$téni firemnich i kongresovych
akei bezesporu hraje i kvalitni catering. Jiz

Hotel

U Mésta Vidné****
disponuijici 140 lGzky v 66 pokojich vcet-
né apartmand vznikl citlivou adaptaci
pdvodné méstanskych domd v histo-
rické zéné& UNESCO v Ceském Krumlo-
vé€. Prvni dochovany pisemny zdaznam
o tomto misté se datuje do roku 1561.
Od cervna 2002 byl tento paméatkové
chranény skvost stfedovéké architek-
tury po diikladné renovaci otevren jako
Hotel U Mésta Vidné&. Urovni hotelo-
vych a kongresovych sluzeb i gastro-
nomii patfi k prednim hoteldm v Jiho-
Ceském kraji. Je zde Utulny snidariovy
restaurant Heritage s moznosti poseze-
ni na romantické letni terase - atriu. Pro
hosty je k dispozici hotelova sauna a na
pokojich je moZné se pfipojit na inter-
net. V Iét€ 2004 byla dokoncena rekon-
strukce objektu Residence Latrdn, ¢imz
vznikl unikatni komplex s konferen¢nim
centrem, Gourmet Restaurantem a vel-
koryse pojatymi apartmany ,,Executive
Floor.

Residence Latran,

honosny rokokovy méstansky dam,
spolu s celni fasddou hlavni budovy
dotvari praceli hotelového objektu.
Pod jednou strechou zde figuruje sym-
biéza hotelového, gastronomického
a konferencniho provozu. Tri oddélené
konferencni prostory, vybavené nejmo-
derné€jsi kongresovou technikou, tvorf
precizni zazemi pro poradani Sirokého
spektra incentivnich, firemnich a spo-
lecenskych uddlosti. Executive Floor
vramci Residence Latrdn je tvoren
exkluzivnimi, individudlné resSenymi
apartma s ddrazem na vysokou miru
komfortu.

Restaurant

,,Zahrada Vidné*

s vinnym sklepem a zahradnimi terasa-
mi stavi na modernich gastronomickych
trendech. Priiemné stylové prostredi
a profesionalni péce persondlu umoc-
fiuje gastronomické zazitky hostd,
a vychazi tak vsttic navstévnikdm Ces-
kého Krumlova, kteri v Hotelu U Mésta
Vidné nachdzeji misto relaxace spojené
s neformalni atmosférou a nabidkou
vysoce kvalitnich pokrm@ a uslechti-
lych ndpojt. Soudasti gastronomickych
sluZeb hotelu je cateringova divize.
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zminénou trovni nasSeho Restaurantu Zahra-
da Vidné je navic zaruceno, Ze i tyto sluzby
jsou poskytovany v té nejvyssi kvalité. V té sou-
vislosti bych rdda zminila v listopadu kona-

né mistrovstvi Evropy zenskych a muzskych
tenisovych druZstev, na jehoz zavére¢né par-
ty v Egon Schiele Art Centru jsme prave cate-
ring zajistovali.

V Ceském Krumlové jsem diky spoluma-
jiteli prazskych hotelt Step a Aramis panu
Ludku Ingalovi absolvoval voroplavbu pies
¢eskokrumlovské jezy (viz 9.
vydani V§udybylu 2006).

) Je vieobecné znamo, ze Ces-
ky Krumlov je plny turistickych
cilti a atraktivit. Mezi prvotadé
urcité patti statni hrad a zamek
a zadmecka zahrada s otd¢ivym W
hledistém. Ano, spolu s kul-
turnimi akcemi vcetné festiva-
1t (ostatné o jednom takovém,
Mezinarodnim hudebnim festi-

HOTEL
—
H

—

|
U MESTA VIDNE

Cesky Krumlov o sobé ddvé vyrazné védét
na domacich a zahrani¢nich veletrzich...

) sMéstem Cesky Krumlov spolupracujeme
velmi radi. Je nemyslitelné propagovat Hotel

U Mésta Vidné bez toho, aniz bychom propago-
vali destinaci Cesky Krumlov. Cesky Krumlov
cilevédomé zhodnocuje obrovsky dar, kterého
se mu dostalo od ptedchozich generaci. A pra-
vé i timto pfistupem si zaslouzil byt na Sezna-
mu pamatek svétového kulturniho dédictvi
UNESCO. Z hlediska turistické atraktivity je to
nesmirné dalezité. Diky Seznamu UNESCO se
nase mésto objevuje v renomovanych privod-
cich zamétenych na stiedni Evropu po celém
svété a je druhym nejnavstévovanéjsim méstem
v Ceské republice. Aktivity Ceskokrumlovského
rozvojového fondu, Destina¢niho managemen-

tu, ptistup krumlovské radnice,
ale i vétsiny ¢eskokrumlovskych
podnikatelskych subjektt pro-
ménily Cesky Krumlov na mfs-
to setkani podnikateld i turistt
z celého svéta. Laka je sem nen-
apodobitelnd atmosféra historic-
kého centra v kombinaci s kvalit-
nimi sluzbami.

valu Cesky Krumlov, V§udybyl

ptinesl obsahlou informaci) se tispésné pro-
sadila i zminovana voroplavba. Mohu potvr-
dit, ze v Ceském Krumlové zaji$tujeme néko-
lik opravdu zajimavych dopliikovych sluzeb
pro turisty, mezi nimiz bych zminila nadherny
pohled na mésto z ptaci perspektivy. Mdm na
mysli vyhlidkové lety, které standardné zpro-
sttedkovdvame ve spolupraci s nasimi partne-
ry. Rada bych zminila i pfiznivou geografic-
kou polohu hotelu pro milovniky golfu. V snad-
no dosazitelné vzdalenosti jsou golfové resor-
ty s osmndctijamkovymi htisti v Hluboké nad
Vltavou a u obce Lipno nad Vltavou.

CESKY KRUMLOV

Zminila jste, e historic-
ké centrum Ceského Krumlova je zapsano
v Seznamu pamatek svétového kulturniho
dédictvi UNESCO. Tento fakt urcité vyrazné
ovliviiuje moznosti dopravni obsluznosti.
Co kdyz k vam do Hotelu U Mésta Vidné
miii skupinovy zajezd. Kam az se dostane
autobusem?
£ Vv blizkosti Hotelu U mésta Vidné se nach4-
zi hned nékolik hlidanych parkovacich ploch.
Nasi hosté nejc¢astéji parkuji na hlidaném par-
kovisti v aredlu mistniho pivovaru, ktery je od
nds vzdalen asi dvé sté padesdt metr(i a umoz-
fiuje parkovéni jak osobnich voz{, tak autobu-
sti. Déle je zde dobte znaceny méstsky parko-
vaci systém, jehoz jedno z vétsich parkovist je
od hotelu vzdaleno pouhych sto padesat met-
r. N4$ portyr je pochopitelné pfipraven hos-
tlim pomoci se zavazadly z parkovisté az na
pokoj. Zminim i fakt, ze se Hotel U Mésta Vid-
né nachdzi na samém okraji pési zény, coz zna-
mend, Ze nasi hosté maji moznost zajet ptimo
pred hotel a vylozit ¢i nalozit si zde sva zavaza-
dla. I tak je zajisténa maximalni mira komfor-
tu pro véechny nase hosty. @

Beauj oléi
nouveau 2006

v Casa Gelmi

Tak jako po celém svété mnozi dalsi, zval
pan feditel Robert Poul a spole¢nost ARE-
NA Catering tfeti listopadovy ¢tvrtek na
beaujolais nouveau. Toto vitani vina se
uskutecnilo v Praze v kulturné spolecen-
ském centru Casa Gelmi.

www.arenacatering.cz

ARENA

Catering
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KONGRESOVA AGENTURA

UARANT

International

slavil

patnactiny

S Ing. Karlem Prochdzkou, jednatelem
spole¢nosti GUARANT International, se
potkavame v dobé, kdy tato firma slavi pat-
nact let existence. S GUARANTem jsem mél
tu ¢est komunikovat téméf od jeho zaéatkd.
Ve Vudybylu jsem pak informovali o v Ces-
ku zfejmé medialné nejvice prezentované
akci, které se GUARANT zdafrile zhostil

- Vyroénim kongresu Mezinarodniho méno-
vého fondu a Skupiny Svétové Banky 2000.
) Kdyzjsme se
neddvno sesli s kli-
enty a partnery na
narozeninové oslaveé
GUARANTu v Biev-
novském klastere,
ekl jsem, ze patndct
let je vék (feknéme)
pubertdlni. A také,
Ze si GUARANT své-
ho détstvi moc neu-
zil a pubertu ze

taky nijak nezaznamenal, protoZe jeho byz-
nys se rozvijel velmi rychle. S patnactym vyro-
¢im jsme tedy uz ziejmé v lehce dospélém
véku, kdy se divame ne zpatky, ale doptedu.
To pro GUARANT Internationl znamena rozsi-
fovat svoji piisobnost za hranice Ceské repub-
liky. N&$ byznys — meetings, incentives, con-
gresses & exhibitions industry — podléha globa-
lizaci, a tudizZ musime pro kongresy chodit do
tendr v zahraniéi. Vytvatet si tam co nejsil-
néjsi pozice, abychom jejich poradatelstvi moh-

Ing. Karel Prochazka

li ziskavat pro Ceskou republiku. A protoZe je
k tomu zapottebi know-how renomovanych
celosvétové plsobicich spole¢nosti, podepsa-
li jsme v téchto dnech smlouvu se spole¢nosti
MCI, kterd je jednim ze tf{ nejvétsich organiza-
torli meetings, incentives, congresses & exhibi-
tions industry akci na svété. Uzavteli jsme s ni
joint venture, jehoz cilem jednak je postarat se
o klienty sité MCI u nas, v Ruské federaci a na
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GUARANT

N T E R N AT

Slovensku a jednak spole¢né s MCI rozvijet trh
sttedni a vychodni Evropy. V neposledni fadé
pak vytvotit podminky pro to abychom byli co
konferenci, kongresa, incentiv a firemnich ake{
do Ceské republiky.

V loniském roce jste zalozili spole¢ny
podnik v Ruské federaci...

D Ano, jeho cilem je rozvijet kongresovy
pramysl na ruském uzemi. Mdme kancelaft

v Moskvé a dalsi se chystdme otevfit v Petro-
hradé. Do Ruska chceme dostavat velké mezi-
narodni kongresy, a zuzitkovat tak mezina-
rodni reference GUARANTu i jeho patnéc-
tileté know-how. Chceme pomoci porada-
telim v orientaci, aby se nebdli globdlniho
kongresového trhu a umistovali v Rusku své
mezindrodni akce. Od nasich kolegti v Rus-
ku pak ocekavame pomoc pfi zajisténi vseho,
co je z hlediska znalost{ mistnich pomért pro
zdarny priibéh kongresi a dalsich typl akel
pottebné. I na ruském trhu tedy mdme za cil,
aby byl GUARANT CTO International povazo-
vdn za lidra.

Kongres, a obzvlast velky kongres, je
pro mésto a poradatelsky stat ekonomicky
velmi pfinosny. Proto, nez je kam ptidé-
len (uz kviili velmi intenzivnim aktivitdm

O N A L

soupeticich konkurenénich kongresovych
destinaci), je tfeba velkého diplomatického
usili a obchodniho lobbingu nejen pofada-
teld, ale i vrcholové politické reprezentace
statu a metropole, pro nizZ ma byt ziskan.

V Sestém (kongresovém) vydani letoSniho
Vsudybylu na podobné téma s minister-
skym predsedou malajského statu Melaka
panem Datuk Seri Mohd. Ali Bin Mohd.
Rustam hovoftila redaktorka Vsudybylu
Lucie Bublikova. Vzpomnél jsem si na to,
protoze za par dni kvtli ziskani pofadatel-
ského prava na velky kongres pro Prahu
odlétate do Malajsie.

8 Ano vKuala Lumpur 6. listopadu za¢ina
gynekologicky kongres, ktery pravidelné miva
na dvandct tisic ti¢astnikd. Zabyvé se proble-
matikou porodnosti a pomoci uréitym ¢as-
tem svéta. Reknéme, Ze je to takové malé OSN
v oblasti zdravotnictvi. Oficidlnimi delegace-
mi se jej ucastni kolem sto padesati zemi a spo-
lu s nimi spousta dal$ich individudlnich dele-
gatti. GUARANT uz nékolik let pracuje na tom,
aby se tento kongres dostal do Ceské republi-
ky. Ptipravili jsme proto kandidaturu, kterd

jiz Gspésné prosla radou kol vybérového tize-
ni, a z portfolia desitek zdjemcti jsme se dostali
mezi poslednich $est kandidatt. Ptisti tyden se
v Kuala Lumpur rozhodne, zdali v rdmci téchto
$esti Ceska republika, resp. Praha, uspéje.



Vjednom z prvnich poviddni, které
jsme kdy spolu délali, jste dokumentoval,
pro¢ je realizace velkého kongresu pro
ekonomickou bilanci dané zemé a mésta
piinosna. Jeho nazev sdéloval, Ze kongre-
sovy tiéastnik v Cesku kazdy den utrati

na étyfi sta dolarti. I kdyby to bylo méné,
urcité to je nesmirné zajimavé zahranic¢ni
inkaso. No ale ,,panové a ddmy tam nahoie“
velmi ¢asto mivaji jiné, ze svého existenc-
niho hlediska dalezitéjsi véci nez dostavat
do Ceské republiky vysoce koupéschopné
spotiebitele. Takze trocha osvéty by ziejmé
neskodila.

@) Efekt ze ziskan{ kongresu je multiplikad-
ni. Na jedné strané je to finan¢ni stranka. Trz-
by (zahrani¢ni inkaso), obzvlasté z velkych
kongrest, nejsou pro dané mésto a stdt zane-
dbatelné. Jsou v tadech stovek miliona korun
zjedné akce. Druhym momentem je, Ze reno-
movany kongres privadi vysoce smérodatné
ucastniky, ktefi, pokud jsou spokojeni, referu-
ji v tom smyslu o nav$tivené zemi. To je jedna
z viibec nejudinnéj$ich forem reklamy. Zptsob,
jak zajistit ptiliv dal$ich investort do zemé.

Za tieti, pokud diky kongresu shromazdi-

te odborniky z celého svéta, vzdycky je to pro
know-how potadatelské zemé piinosem. Tako-
vych efektti bychom jisté vysledovali je§té
celou fadu. Chceme proto, aby se nase hlav-

ni mésto Praha stalo ur¢itym centrem kongre-
sového primyslu, a to i v tom smyslu, Ze by-
chom nékteré sluzby, které s kongresy souvi-
si, radi vyvazeliido zahranici. At se totiZ kon-
gres kona kdekoliv na svété, muzeme pro néj
formou outsourcingu odtud z Prahy zajisto-
vat nékteré sluzby. Nejen diky tomu, Ze s nimi
mame patndctileté zkusenosti a GUARANT
International dobré reference. Pfedev$im pro-
to, ze disponujeme vynikajicim tymem kvalifi-
kovanych lidi a ze kvalitni sluzby poskytujeme
za finan¢né zajimavych podminek. Pti soucas-
né trovni informacnich technologii je mozné
vytvorit v Praze néco jako centrum kongreso-
vych sluzeb. Technologie, kterymi disponuje-
me, umoznuji, Ze neni treba sedét pfimo v mis-
té konani kongresu. Jako ptiklad takto zajisto-
vanych sluzeb bych mohl uvést registraci
Ucastnikl kongresu.

Soucasti tohoto vydani VSudybylu je
fotoreportaz z Bievnovského klastera v Pra-
ze z oslav vaseho patnactého vyroéi.

@3 Cel4 nase historie se odviji od toho, jaké
jsme méli a mame klienty a partnery. Bez nich
bychom se nikam nedostali. Rad bych jim i tou-
to cestou, prosttednictvim VSudybylu, podé-
koval, protoze diky nim jsme onéch patnact let
na trhu. Vétim, Ze spolu s nimi budeme moci
tento byznys rozvijet tak, aby meetings, incen-
tives, congresses & exhibitions industry ake{
bylo v Ceské republice co nejvice. Nasim cilem
je drzet pozici lidra pro stfedni a vychodn{
Evropu a maximdlné podporovat vSechny kon-
gresové destinace v Ceské republice. @

www.guarant.cz
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GUARANT
International spol. sr.o.

patfi mezi predni organizdto-
ry aposkytovatele sluzeb v meet-
ings, incentives, congresses & ex-
hibitions industry v Evropé. Pisobi
od roku 1991 avpribéhu patnac
ti let své existence ziskal rozsdh-
[é zkuSenosti se zajistovanim

celosvétovych akci. Stymem triceti
stélych profesionald astovek ex-
ternich specialistia spolupracovnikd
zajiStuje vice nez sto akci rocné.
Jeho dceriné spolecnosti pak ope-
ruji — GUARANT CTO International
z hlavniho mésta Ruské federace —
Moskvy a GUARANT International,
s.r.o. z hlavniho mésta Slovenské re-
publiky - Bratislavy. Je jointventureo-
vym partnerem jednoho z nejvétsich
organizatord v meetings, incentives,
congresses & exhibitions industry
svéta spole¢nosti MCI.

VITEJTE!

R
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ZE SPOLECNOST.I

Travelex

Fun & Fit

Prdtelskd atmosféra, | =
kvalitni catering, a 5
sportovni turnaje, détské g |

soutéze a spousta zdbavy.
Takovy byl 4. listopadu
2006 jedendcty Fun &
Fit Day v Club Hotelu
Praha - Pruthonice. Jeho
cilem bylo prozit zdbavou
a sportem nabity den ve
spole¢nosti zdkaznikil,
obchodnich partnert
Travelexu, spolu

s nejblizsimi.

www.chpp.cz
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Desdtd ¢dst 14dilného projektu o Ceské
republice firmy ACR Alfas. r. o.

Ceské republiky Premysla Sobotky zaznéla hned
po tivodni smési moravskych lidovych pisni. Ve
svém dopise vyzdvihl tradi¢ni hodnoty Jiho-
moravského kraje; mimo jiné napsal: ,Nékte-

ré nase kraje maji vsak ptece jen vétsi miru oso-
bitosti. Na jedné strané je to prirodou, na stra-
né druhé lidmi, kterym dodava zivotni energii
moravskeé slunce a zemé prosolend potem vina-
0.“ O vyznamu publikace Jihomoravsky kraj
svéddi i ucast vyznamnych osobnosti kraje na je-
jim kitu. Mezi osmnacti kmotry byli kromé jed-

natelky a feditelky vydavatelstvi Blanky Langero-

vé séfdirigent Filharmonie Brno Petr Altrichter,
prorektor JAMU Miroslav Plesak, prorektor Uni-

verzity obrany Miloslav Vacha, predseda Folk-
lorniho sdruzeni CR Zdenék Penica a za spor-
tovni verejnost cyklisté Jiti Daler a Jan Pospisil,
krasobruslati Radka Kovarikova-Novotnd, René
Novotny a horolezec Miroslav Caban. Hejtmana
Jihomoravského kraje, ktery se na posledni chvili
omluvil, zastoupil radni Frantisek Adamec z kraj-
ského tfadu. Knihu pokitili také zastupci gene-
rélniho, hlavnich a medidlnich partnerd.

priblizuje v trojjazy¢né mutaci prosttednictvim
400 stran a vice nez 1200 snimku ¢tendfim
kraj, ktery je daleko za svymi hranicemi proslu-
ly svou lidovou kulturou, vinem, pohostinnos-
ti, ale také mnohymi pamétihodnostmi, ptirod-
nimi krasami a osobnostmi, které svym cinoro-
dym zivotem obohatily svét. Po jejim ptectent si
Ctenar odndsi dojem, Ze jizni Morava je mistem,
které stoji za nejednu navstévu.

a pisnémi byl jednoznac¢nym vrcholem vecera.
Vojensky umélecky soubor nabidl pestrou ukaz-
ku folkloru jizni Moravy a moravsko-slovenského
pomezi. Doprovodil také zpévaky Ludmilu Mal-
hockou, Janu Otahalovou a Libora Machacka. Na

30. 1éta a hudbu Jaroslava Jezka hosté zavzpo-
minali pfi vystoupeni smyccoveho Dona Quar-
tet. Obdiv sklidil i sbor Nadé&je z chrlického Usta-
vu socidlni péce pro nevidomé. Poetickym slovem
vyzdvihujicim krésy nasi zemé program obohati-
la Blanka Langerova, jednatelka vydavatele kni-
hy. Milan Prticha, ¢esky velvyslanec Spolku rytitt
Sampartiského vina, setnul pii slavnostnim a napi-
navém ceremonialu hrdlo 1dhve Sampariské-

ho vina, které poslouzilo k vlastnimu aktu kitu.
Vecer, ktery probéhl v brnénském OREA hotelu
Voroné?, provazela slovem moderétorka Ceského
rozhlasu Brno Marcela Vandrova.

Radni Frantisek Adamec z krajského tiradu uve-
dl: ,,Kdyz jsem dostal do rukou tuto knihu, tak
jsem si pri jejim prohlizeni uvédomil, Ze to nent jen
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takovd turistickd prirucka nebo zdroj informact,
ale je to vlastneé prehlidka toho, co se v nasem kraji
odehrdlo od pocdtku nast historie az po dnesek.

‘ _f’hl”{iq_r;;“ﬁf‘_ v ;{I"i'
Reditel Ceského rozhlasu Brno Ludvik Némec ; Th : ~J
charakterizoval knihu slovy: ,, Mdm nejen tu Cest, | |

ale predevsim tu radost, byt uz letos podruhé kmo- 450

em vast knihy. Poprvé jsme se sesli na jare ve Zli- o s
¢, Uel i posldnt této knihy je podobny jako tidel
a posldni Ceského rozhlasu.

[Le——
o el Miraniy
Salon i s Trenipk

Pan Ludek Bogdan, generalni feditel skupiny
HeidelbergCement pro CR fekl:, Vsude tam, kam
ta kniha prijde, bych ji prdl, aby za dva ti roky
byla odrend, osoupand, moznd méla trosku osli
rohy a moznd néjaky flicek od burta, protoze to
bude diikaz toho, Ze nasla ty spravné adresdty.“

Reditel divize jizni Morava vydavatelstvi
Vltava-Labe-Press (Deniky Moravia) Dali-
bor Neuschl knize poptl: ,,Hodné ¢tendrit
a nejenom z oblasti jizni Moravy, ale z celé
republiky a samozi'ejmé i ze zahranici,
protoZe je psdna ve vice jazycich.

Mistryné svéta v krasobrusleni Radka Kovatikova
knize préla, ,,aby byla pod vano¢nim stromeckem

v kazdé domdcnosti, nejen v Jihomoravském kra-
Jji, a sama za sebe bych si prdla, aby ta kniha jednou,
po mé kariére, se stala mapou, podle niz si ten nds
kraj krdsné projedu.

ACR N8

AGENTURA PROPAGACE CESKE REPUBLIKY

i Wrerded faer

generalni partnefi www.vitejte.cz
CESKOMORAVSKY  CESKOMORAVSKY CESHG;AQRAUSKE
DL N H-.E- TC N HEILIERGE £4 ENT ._“”‘:I'EEK(JVNY Publikaci Jihomoravsky kraj Ize objednat na adrese:
ACR Alfa s.r.o., Boleslavova 27/36, 140 00 Praha 4
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VELETRHY

Vystaviste
Iné 1nspirace

cestovani

Cestovani patii k nejoblibenéjsim
lidskym cinnostem. Svéd¢i o tom i pestra nabid-
ka veletrht GO a REGIONTOUR, které se konaji
od 11. do 14. ledna 2007 na brnénském vystavis-
ti. Ve dvou zaplnénych pavilonech najdou név-
$tévnici cestovn{ kanceldte a agentury z celé Ces-
ké republiky, mezi nimiz nebudou chybét ani ty
nejvétsi. Pavilon V je naopak vyclenén prezenta-
ci turistickych moznosti v regionech. Podle mapy
republiky jsou zde usporadany expozice vSech
krajti Ceské republiky, fada dalsich turistickych
oblasti, mést a historickych pamatek. Vyraz-

né vzrostl mezinarodni charakter obou veletr-
hd. Svédéi o tom ucast zahraniénich centrél ces-
tovniho ruchu, ale také velké mnozstvi zahranic-
nich turistickych oblasti. Nechybi mezi nimi ces-
kymi turisty oblibené Chorvatsko, Egypt, Tunis-
ko, Rakousko a dalsi zemé.

MEETING POINT

Veletrhy GO a REGIONTOUR vyznamnym zpa-
sobem podporuji rozvoj turistického ruchu v Ces-
ké republice a priliv turistd do jednotlivych regio-
nti. UZ popaté se proto v rdmci veletrhti uskutec-
ni workshop se zahrani¢nimi touroperatory MEE-
TING POINT. Pro subjekty ptisobici v cestovnim
ruchu je to jedine¢na $ance vést s touroperatory
individudlni obchodni jednani o konkrétnich pro-
duktech cestovniho ruchu. Zvani jsou zahranic-
ni touroperatofi se zajmem o Ceskou republiku ze
zemi s nejvétsim poctem pifjezdt a potencidlem
ptijezdfi do Ceska. Diky své vyjimec¢nosti v inicio-
vani rozvoje cestovniho ruchu a propagaci Ceské

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

republiky md MEETING POINT oficialni podporu
Ministerstva pro mistni rozvoj CR, Asociace kra-
jti CR, Asociace cestovnich kancelai CR a Asocia-
ce Ceskych cestovnich kancelati a agentur. Do pfi-
prav projektu je aktivné zapojena agentura Czech-
Tourism a Czech Golf Travel Association, ktera
ptipravuje ucast skupiny zahranicnich touropera-
torti zaméfenych na golfovou turistiku. V soudas-
né dobé probiha oslovovani vybranych tourope-
ratoru. Jejich presny seznam bude zndm v prubé-
hu listopadu. K pldnovani a rezervovani obchod-
nich schiizek je jako v loriském roce mozné vyuzit
elektronicky rezervacni systém (na http://mee-
tingpoint.bvv.cz), ktery umozni zaregistrovat se,
vyhledat zahrani¢ni touroperatory podle potieb
anapldnovat si s nimi schizky.

Grand Prix REGIONTOUR

Propagace regionalni turistiky v Ceské republice
je také hlavni myslenkou soutéze GRAND PRIX
REGIONTOUR. Soutéz vstupuje jiz do ¢tvrtého
ro¢niku a je opét zaméfena na vybér nejlepsich
turistickych nabidek v Ceské republice, které
bude hodnotit porota slozena z pfednich odbor-
nik@ a obchodnikd v cestovnim ruchu. Zkuse-
nosti minulych let totiZ potvrdily, Ze jen dobte
pripravena nabidka koncipovand jako ,bali¢ek
sluzeb“ mtize vést k obchodnim tspéchtim. Pré-
vé takto pripravené projekty se nejlépe uplat-
ni pti jedndnich s touroperatory na akci MEE-
TING POINT a pomohou skutec¢né cilené oslovit
a prildkat skupiny zahrani¢nich turistl. Vysled-
ky soutéze budou vyhlaseny na spolecenském

veceru veletrhil 11. ledna 2007.

Doprovodny program

- odborny i kulturni

Na v8echny ¢tyfi dny veletrht je ptipraven zaji-
mavy doprovodny program. Prvni dva dny je
zameéien predevsim odborné. Uskutecni se zde
fada konferenci a seminatt k aktudlnim problé-
mam cestovniho ruchu. Jmenovat miiZzeme napii-
klad Konferenci na podporu domactho cestovni-
ho ruchu zaméfenou na nové programy v ramci
planovactho obdobi 2007 — 2013, semindi'e zamé-
fené na management kvality v cestovnim ruchu,
systém hodnoceni kvality sluzeb cestovniho ruchu
CR a dals{. Vikend je uréen $iroké veiejnost.

GO KAMERA podesaté

V Kongresovém centru na brnénském vystavisti
si po Ctyfi veletrzni dny pravidelné davaji dosta-
venicko cestovatelé, horolezci, poldrnici, milov-
nici adrenalinovych sportti a dal$i dobrodru-

zi i jejich fanousci z celé Ceské republiky. Orga-
nizator festivalu cestovatelskych film1, fotogra-
fif a publikaci GO KAMERA - cestovni{ kancelar
Livingstone - pro letosni desaty ro¢nik opét pti-
pravil vice nez dvé desitky poutavych predna-
Sek, projekei a besed se zajimavymi osobnostmi.
Hlavnim tématem festivalu GO KAMERA 2007
jsou ,Velehory“. Do Brna ptijede naptiklad zné-
my rezisér filmti nejen o Zralocich a potapéni Ste-
ve Lichtag nebo Fero Feni¢. Své zazitky z vele-
hor v8ech kontinentt ptibliZ{ mimo jiné legen-

da himalajského lezeni Pioter Pustelnik (na svém
konté m4 13 osmitisicovych vrchol), horolezec
Zdenék Hruby, cestovatel Rudolf Svaiicek, Petr
Hémor nebo Vladimir Nosek, ktery vystoupil na
véechny nejvys$si hory véech kontinent?. @

http://meetingpoint.bvv.cz

BVV

REGION
TOUR

Veletrhy
Brno




Uvazujete o podnikani v oblasti
cestovniho ruchu?

v e o s 1 0
.

3 % 1%

100 % 96 %
80 %
60 %
40 %
20 %

0%

Ne, Ano, Uz
neuvazujeme uvazujeme podnikdme

Jak byste popsal(a) Vas vztah

k turistdm na mistech, kde se
bézné pohybujete?

velmi

Kladny 10 % DUVODY
ZAPORNEHO
VZTAHU
kladny 40 % QUL
30x délaji
neporadek
neutrdlni 45 % BRI NS
nevychovani
3x mdm rad(a)
zaporny 4% svijkid
2x je jich prilis,
. nemam rad(a)
velmi 1% cizilidi
zaporny °

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Budete letos travit alespon

cast své dovolené
v Cesku?

8%
Ano, méné
nez tyden

60%
Ano, tyden nebo
delsi dobu

Jak hodnotite nabidku moznos-
ti traveni dovolené v CR pro Vas
osobné?

26%
Mohla by byt vétsi

70%
Dostate¢na

Podnikate v okoli své chaty
¢i chalupy delsi nez ptldenni

vylety?

Nemame chatu
ani chalupu

8%
Ano,

vyjimecné

13%
ne

Zdroj: STEM/MARK, Ce3i a dovolend, 06/2006

Turlste
v Cesku vitani

Cestovniruch

je celosvétove oznacovan jako hlavni slozka
exportu. Zaujimd témét stejné tak vyznamné
postaveni ve svétovém vyvozu jako telekomuni-
kace, ropny, chemicky nebo automobilovy pri-
mysl. V ¢eskych podminkach neni sice prvnim
exportnim odvétvim v pomyslném srovndni s jed-
notlivymi skupinami zbozi, v komoditni struktu-
te Ceského zahrani¢niho obchodu vsak zaujima
velmi vyznamné postaveni — v uplynulych dese-
ti letech se pohyboval mezi 3. a 4. mistem. Svym
charakterem pomaha prekondvat regionalni dis-
proporce, a tak posiluje ekonomickou i socialni
soudrznost, coz je rovnéz jeden z hlavnich princi-
pti fungovani Evropské unie. Podle WTTC (World
Travel & Tourism Council) vytvaii odvétvi ces-
tovniho ruchu v roce 2006 3,6 % svétového HDP
a presné takovy podil je predpokladan i do roku
2016. Naproti tomu ekonomika cestovniho ruchu
ve svém obecném pojeti zprostiedkovanych obo-
rli souvisejicich s cestovnim ruchem by méla
vytvorit v roce 2006 10,3 % svétového HDP pti
nértstu do roku 2016 na hodnotu 10,9 %.

Podil devizovych prijmi

z cestovniho ruchu

na hrubém domacim produktu Ceska ¢inil v roce
2005 3,8 %. Ve srovnani se zemémi Evropské
unie je to podil mirné pod tirovni primeéru. Ve
vazbé na turisticky potencial Ceské republiky je
to vSak podil nedostatecny. Napiiklad Rakousko
dosahuje témét 6,5 % tvorby hrubého domaciho
produktu z cestovniho ruchu a Francie vice nez

7 %. Financni zdroje do cestovntho ruchu vna-
Seji nejen zahranic¢ni turisté. Vyznamné finan¢ni
prostredky na domaci cestovni ruch vynakladaji
inasi obéané. V roce 2004 se podle CSU jednalo
0 79,2 mld. K¢. V roce 2005 poprvé vydaje nasich
ob¢anti na cestovani v Cesku prevysily jejich ttra-
ty v zahrani¢i. Jedna se o vydaje jak na delsi, tak
krat${ cesty véetné jednodennich vylett a na ces-
ty sluzebni. Utraty v na$i zemi piedstavovaly
hodnotu 86,9 mld. K¢ a v zahrani¢i 77,8 mld. K¢.

Jako narodohospodarského odvétvi
Ize vyznam cestovniho ruchu v Cesku dokumen-
tovat napt. na ¢islech poctu osob pracujicich

v tomto progresivinim primyslu. Primérny pocet
pracovnikti v pohostinstvi a ubytovani (podle
CSU OKEC 55) se pohybuje kolem 182 tisic, tj. tak
3,8 % ekonomicky aktivniho obyvatelstva Ceska.
Sekunddrni vliv na dalsi profese vazici se k ces-
tovnimu ruchu generuje podil cca 13,3 %. Turis-
ticky potencidl Ceska by mohl tento podil do roku
2013 zvysit az na 20 %. Varujici je vSak konstato-
véni, Ze béhem let 2003 az 2005 se pocet pracov-
nikl v pohostinstvi a ubytovani nezvysuje. Proto

neprekvapuje ani odpovéd na otazku polozenou
spole¢nosti STEM/MARK. Z tisice obyvatel Ceska
star$ich 15 let jich na otdzku: ,,Uvazujete o podni-
kani v oblasti cestovniho ruchu?“ 96 % odpove-
deélo: ,,Ne“. Jen 3 % odpovédélo: ,,Ano, uvazuje-
me“a 1 % potvrdilo, Ze jiz podnika.

Vliv nastupujici generace

c¢eskych ob¢ant by mél mit vyznamny dopad na
zvyseni atraktivnosti pracovat v cestovnim ruchu.
Skolské prostedi mfize vice orientovat své Zaky
a studenty na znalost turistického potencid-

lu zemé. Umét ho ucinnou formou nabidnout

k vyuzivani volného ¢asu doméacim i zahranic-
nim turistim. Zapojit se do komplexu sluzeb pro
turisty a prispét k jejich zkvalitnéni. Pfitom skoly
v oboru cestovniho ruchu nyni vychovavaji dost
absolventt. Ti se vSak prioritné nechaji zamést-
ndvat. Podnikat na sebe neni ve foru.

Z hlediska vysokého turistického
potencialu Ceska

a lidského kapitalu existuji mista bohatd na moz-
nosti cestovniho ruchu, kterd nejsou plné vyuzita,
pripadné témeéf nepripravena. Chybi zde piede-
vsim zakladni hnaci prvky procesu vyuziti lokalni-
ho potencidlu cestovniho ruchu. Apriorni snahou
regionti by proto mélo byt tyto moznosti ucho-

pit a zacit koncepcné pracovat na jejich vyuziti —
vytvorit infrastruktury, aktivné pracovat s lidskym
potencialem, ve spolupréci s regionalnimi subjek-
ty zavést koncepcni marketing turistickych regi-
ont a oblasti — a pozitivné ovliviiovat vztah oby-
vatelstva k turistim a cestovnimu ruchu. Souvisi

s tim neochota pfijimat ,,rusenti vlastntho klidu*.

Konkrétnim nastrojem

pro zviditelnéni problematiky podnikani v ces-
tovnim ruchu je i projekt Turisté vitani, ktery pri-
pravila agentura CzechTourism. Cilovou sku-
pinou je Skolni mladez, jejimz prostfednictvim
se snazi vyvolat diskusi nad moznostmi podni-
kat v jejich rodiné. A kde jinde nez v perspektiv-
nim odvétvi, cestovnim ruchu. Piiprava nastupu-
jici generace k uplatnéni na trhu prace v oblasti
cestovniho ruchu nezbytné prinese dalsi zvyseni
jeho podilu na hrubém domacim produktu.

Ing. Petr Kratochvil,
reditel regiondlntho odboru

agentury CzechTourism
TURIS’I‘E F =
VITANI  CzechTourism
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SPOLECNOST

NOVOMESTSKY
RESTAURACNI
PIVOVAR

Novoméstsky restaura¢ni pivovar
je ojedinélou gastronomickou
rarifou v centru Prahy

Celkova kapacita je 340 mist v atraktivnich
rozsahlych prostorach

Vlastni vyroba 11° piva - kvasnicovy
nefiltrovany svétly a tmavy lezak

Prohlidka pivovaru
s odbornym vykladem
Viynikajici typiclcy ceska
a mezinarodni kuchyné

Pivni vecery s fivou hudbou

Bohata nabidka menu
pro turistické skupiny

Otevreno denné
Po —P& 10.00 —23.30
So 11.30 — 23.30
Ne 12.00 — 22.00

LS

Novoméstsky pivovar s.r.o.
Vodickova 20, 110 00 Praha 1
tel./fax: 222 232 448, 222 231 662,
602 459 216
e-mail: sales@npivovar.cz

WWW.Npivovar.cz
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Narodni cena

- =

Ocenéni podnikatelskych

aktivit subjektti zaméstnavajicich
osoby se zdravotnim

postizenim

Ocenéni byli Miroslav Klouda (Brno), JuWi-
tal s.r.o a SENZA druzstvo, chranénd dilna
Prostéjov. Predévali: ¢len Vladniho vyboru
pro zdravotné postizené osoby Jan Wiesner,
feditel sekce podpory podnikani Minister-
stva priimyslu a obchodu CR a ¢len Vykon-
né rady Asociace zaméstnavatelli zdravotné
postizenych CR Petr Palek.

Znacku CZECH MADE

prevzaly Akzo Nobel Coatings CZ a.s. a Krko-
nosské papirny, a.s. Predavali: ¢lenka predsta-
venstva SdruZeni pro Cenu CR za jakost Jana
Kvacova a viceprezident Svazu obchodu a ces-
tovniho ruchu CR Zdenék Juracka.

Znacku Ekologicky Setrny vyrobek
Néarodniho programu oznacovani ekologicky
S$etrnych vyrobk a sluzeb prevzaly: Nébytek
EXNER, spol. s r.o. a REO AMOS, spol. s r.

o. Predavali: nameéstkyné ministra zivotni-
ho prostiedi CR Rut Bizkova, zastupce téhoz
ministerstva a garant programu ESV Immo
Bellman a vykonny mistoptedseda Rady CR
pro jakost Zdenék Vorlicek

Ocenéni Manazer kvality roku 2006
Finalistou se stal doc. Ing. Milan Hutyra,
CSc. z Technické univerzity Ostrava a vite-
zem vedouci odboru tizeni kvality Barum
Continental spol. s r.0. Ing. Miroslav Sta-
nék. Predavali: predsedkyné Ceské spole¢-
nosti pro jakost Alena Plaskova, prezident
Ceské manazerské asociace Ladislav Macka
a tajemnik Agrarni komory CR Jan Zahorka.

Cenu Anezky Zaludové
pfevzal zakladajici ¢len Ceské spole(“:nosti pro

.....

Ceské spolecnost1 pro ]akost Alena Plaskova

ské republiky za jakost
Paléc Zofin — Praha 13. 11. 2006

a jednatel spole¢nosti Computer System Pra-
ha, s.r.o. David Dobias.

Narodni cenu CR za jakost

v kategorii verejny sektor pevzaly Méstsky
titad Jablunkov a Utad méstské ¢4sti Praha
10. Pfedavajicimi byli ndméstek ministra vni-
tra CR Zdenék Zajiek, ptedseda Jury Narod-
ni ceny CR za jakost Zdenék Bilicek a prezi-
dent Potravinai'ské komory CR Jaroslav Cam-
plik. Ocenéni v Programu Narodni ceny CR
za jakost ZlepSeni vykonnosti organizace byla
predana Méstskému tiradu Hranice, Krajské-
mu utradu Kraje Vysocina a Fakulté strojni,
Vysoké skoly banské — Technické univerzity
Ostrava. Predavali: nAmeéstek ministra vnitra
CR Zdenék Zaji¢ek, vykonny mistopfedseda
Rady CR pro jakost Zdenék Vorlicek.

Ocenéni v Programu Narodni ceny CR za
jakost Zlepseni vykonnosti organizace v kate-
gorii podnikatelsky sektor prevzalo DIAMO,
statni podnik. Predali: naméstek ministra
primyslu a obchodu a ptedseda Rady CR pro
jakost Robert Szurman a mistopiedseda pied-
stavenstva Sdruzeni pro Cenu CR za jakost
Petr Kuncicky.

Vitézi Narodni ceny CR za jakost

byli vyhlaseni: v kategorii podnikatelsky sek-

tor IFE-CR, a.s. (cenu predali: naméstek minis-
tra priimyslu a obchodu a predseda Rady CR
pro jakost Robert Szurman, prezident Sva-

zu primyslu a dopravy CR Jaroslav Mil a prezi-
dent Hospodai'ské komory CR Jaromir Drabek),
v kategorii vefejny sektor CR-Ceskd obchodni
inspekce. Cenu piedali: predseda Sendtu Parla-
mentu CR Pfemys] Sobotka, pfedseda Konfede-
race zameéstnavatelskych a podnikatelskych sva-
z&i CR Jan Wiesner, naméstek ministra priimyslu
a obchodu a predseda Rady CR pro jakost Robert
Szurman a predseda predstavenstva Sdruzeni
pro Cenu CR za jakost Pavel Rysanek. @
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